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PRESENTACION

Excelentisimo Sefior Presidente de la Real Academia Europea
de Doctores,

Excelentisimos Académicos,

profesores,

familiares,

sefioras y senores,

amigos todos.

Para mi es una gran satisfaccién y un mayor orgullo poder com-
partir este momento con ustedes, de la mano de dos queridos
amigos desde hace mds de 20 afios y ademds maestros, como
son el Dr. Lluis Serra y el Dr. Javier Aranceta, que hoy, junto
con el Dr. José Ramén Calvo, de mds reciente amistad, pero de
un calado profesional incalculable, han posibilitado este acto de
ingreso en la Real Academia Europea de Doctores.

Es ineludible dar gracias a los maestros. En mi opinién, se trata
de un valor intrinseco que nos hace adquirir e incorporar aspec-
tos y valores que enriquecen el conocimiento de todos aquellos
que como yo sabemos que no sabemos nada, y que siempre
estamos aprendiendo. Por este motivo tengo que dar las gracias
por su transmisién de conocimientos y modo y forma de tra-
bajar en primer lugar a la Dra. Blanca Cifuentes, que durante
la elaboracién de mi tesis doctoral en la Facultad de Ciencias
Bioldgicas de la Universidad Complutense de Madrid me los
inculcé e hizo posible que pudiera desarrollar mi carrera y tra-
yectoria profesional, basada siempre en el rigor y buen hacer y
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en el entendimiento y comprensién de los demds, aunque esto
a veces fuera dificil y costoso.

El camino es tortuoso y no es fécil. Es un tépico porque es cier-
to. En mi caso, esta compleja senda se inicié con mi incorpora-
cién en la Unién de Consumidores de Espana (UCE), en la dé-
cada de los 90, colaborando con D2. Carmen Mordn. Siempre
recordaré la entrevista previa a entrar en la UCE realizada por
ella y por D2. Natividad Cifuentes. Iba para un puesto técni-
co a nivel medioambiental, pero rdpidamente recondujeron la
entrevista y me reubicaron en otra vacante que habia relacio-
nada con la alimentacién, no sé qué hubiera ocurrido en mi
trayectoria profesional si no se hubiera producido ese hecho.
Ella me ensené unos valores que cambiaron mi forma de ver la
vida y la actividad profesional. Me mostr6 la importancia del
trabajo en equipo, desde dentro y con el méximo rigor, valor
que repetidamente me han inculcado mis maestros y que apa-
recerd de forma sucesiva en mi trayectoria profesional. Sobre
todo, me ensed un aspecto que considero crucial: entender y
comprender al consumidor combinando empatia y profesiona-
lidad. Todo ello con el objetivo de realizar los mejores andlisis
y materiales para luego difundirlos a través de todos los canales
posibles al consumidor, tanto a nivel de comunicacién como
de formacién.

Después de casi una década de trabajo conjunto, me animé a
que diera el salto para empezar en un dmbito totalmente dis-
tinto. Hasta ese ano 2000 mi actividad se habia desarrollado
primero en la Cdtedra de Fisiologia Vegetal del departamento
de Biologia Vegetal I de la Universidad Complutense de Madrid
y en el drea de Congelacién de Vegetales del Instituto del Frio
del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas. Tras esta
experiencia cientifica y académica, me correspondié desarrollar
el drea de conocimiento sobre seguridad alimentaria y salud en
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una asociacién de consumidores de dmbito nacional y estruc-
tura federal: la Unién de Consumidores de Espafa (UCE). Mi
trabajo en la UCE me permitié crear y realizar anélisis de mer-
cado comparativos de productos de consumo que se publicaban
en materiales de difusién de la Fundacién Ciudadano, formada
por seis asociaciones de consumidores de dmbito nacional.

El salto a la empresa privada represent un doble reto: el pri-
mero fue de cardcter profesional por lo que entrana la entrada
en toda organizacién y el segundo, de enfoque personal, puesto
que el nuevo desempefo me obligaba a desarrollar una mirada,
una percepciéon muy diferente -me atreveria a decir que casi
opuesta- a las que habia mantenido hasta ese momento. Me
encontré formando parte de una empresa alimentaria nacional
con una importante proyeccién internacional en el campo de
la seguridad alimentaria y de la nutricién: Puleva Food. Y otra
vez, la fortuna, la suerte, o simplemente la vida, hizo que diera
con la persona adecuada. En el Dr. Eduardo Corral encontré el
paradigma de integridad y generosidad. Un profesional con vo-
cacién docente, capaz de ensefiar todo lo que sabe sin especula-
cién de ningln tipo, movido siempre por el rigor, en este caso
con mayusculas y negrita, y la calidad profesional y humana.

La vida me ha ensefiado que es necesario interrelacionar distin-
tas actividades que sumen y encajen de tal forma que se trans-
mita un amplio valor diferencial por la suma e intercambio de
conocimiento. Lo contrario entrana quedarse solo, encajado o
anquilosado en un drea o actividad concreta y con el riesgo cier-
to de menoscabar una visién amplia de la realidad. En Puleva
Food, D. fﬁigo Entrala me enseié a mejorar mi capacidad de
andlisis y a determinar el enfoque de actuacién en la interrela-
cién con otras personas, con otros equipos. Algo que para mi
era desconocido hasta ese momento.
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Y como sucede siempre, en un momento determinado de la
vida y de la carrera profesional, surge esa oportunidad que te
obliga a llevar tu actividad y conocimiento a una nueva cota de
exigencia y de excelencia. Me refiero a Coca-Cola Iberia.

Este proyecto profesional en el que me encuentro inmerso me
ha permitido y me ha exigido dar un paso mds alld en mi acti-
vidad. El hecho de entender y asimilar el funcionamiento de
una empresa multinacional, con una de las marcas de mayor
reconocimiento mundial, es un gran reto. Y lo es mds si a eso
sumamos que todos los procesos de reflexion, andlisis y aproba-
cién siempre pasan por una conjugacién de criterios y opinio-
nes multifactoriales y departamentales, que ponen en el centro
al consumidor.

Podria nombrar a innumerables expertos profesionales de to-
dos los campos que me han aportado muchisimos conocimien-
tos y nuevas formas de abordar los retos y aspectos profesio-
nales, pero quizds los que mds me han influido con toda su
experiencia, han sido desde luego D. Marcos de Quinto y la
Dra. Rhona Applebaum. A estos nombres propios tengo que
afadir a personas con un alto poder de desarrollo profesional
y campo de actuacién, personas que me han permitido desde
el primer momento conjugar distintas dreas de conocimiento
para construir y posibilitar valor y concepto nutricional para
nuestros objetivos profesionales. No puedo dejar de nombrar
a tres maestras que colaboraron conmigo a través de diferentes

visiones de las marcas desde el ano 2006, como son D2. Paloma
Cruz, Da. Beatriz Osuna y D2. Ana Callol.

Indudablemente todo el conocimiento cientifico-técnico tanto
en el drea de la seguridad alimentaria como en el campo de la
nutricién ha sido posible desde los conceptos transferidos por
los Dr. José Mataix, Dr. Gregorio Varela, Dr. Salvador Zamora,

12



PRESENTACION

Dr. Abel Mariné, y mds recientemente los propios Dr. Lluis
Serra, Dr. Javier Aranceta, Dr. Gregorio Varela-Moreiras, Dr.
Angel Gil, Dra. Rosa Ortega, Dra. Marcela Gonzdlez-Gross y
Dra. Carmen Pérez-Rodrigo y otros muchos mds que harfan
una lista muy amplia para detallar y a los que a todos tengo que
estar profundamente agradecido, de todos siempre he aprendi-
do algo o mucho.

El desarrollo en el campo cientifico-técnico de la seguridad ali-
mentaria y de la nutricién no seria efectivo sin las aportaciones
del Dr. Jorge Jordana y el fallecido Dr. Carlos Barros, este ulti-
mo ademds como director de la revista Alimentaria. Ambos me
dieron la oportunidad de ahondar en los aspectos bésicos que
regulan y establecen las condiciones y limites que garantizan la
salud de los consumidores en el campo de la alimentacién y en
el dmbito de la Unién Europea.

Cualquier desarrollo profesional es gracias a los maestros y tam-
bién a los colaboradores, y siempre ha sido un orgullo, al igual
que los maestros lo han hecho conmigo, trasladar los criterios
y conocimientos para que este sistema de aprendizaje y trans-
ferencia de conocimiento se materialice y perpette. Por ello,
quizd las dos personas mds representativas, y una desde hace
mds de 18 afos han sido D2. Romina Polo y recientemente D2.
Claudia del Bosque, estd dltima ademds con el encaje de trans-
ferencia entre paises, pues reside en México.

Por dltimo, y por supuesto sin olvidarme en ningtin momento
de ellos, quisiera dar las gracias a mis padres. Aunque mi madre
nos dejé muy pronto y hace casi cuarenta afios, nunca se olvida
su dedicacién y ensefianza. Mi padre que dio todo por su fami-
lia y por su profesién, fue siempre -y lo sigue siendo- un refe-
rente al que admirar y al que imitar. Su capacidad para desarro-
llar una actividad profesional innovando y comprometiéndose
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me sigue llenando de orgullo. Sobre todo, porque siempre lo
hizo desde el respeto y la lealtad, con un tesén, entrega, minu-
ciosidad y afin de mejora que se me antojan muy dificiles de
alcanzar.

Por supuesto a mis hermanos, sobrinos, primos, amigos y toda
la familia en general, y en especial también a mi gran amigo
desde la infancia, que siempre ha estado y espero que siempre
estard al lado en todos los momentos mds importantes, tanto
vividos como quedan por vivir.

A lo largo de esta conferencia intentaré abordar qué han su-
puesto los valores y aspectos relacionados con mi trayectoria
profesional en el campo de la informacién en la seguridad ali-
mentaria y especificamente en la nutricién para y por el consu-
midor. Trasladdndoles a ustedes una exposicién con mi visién
en la evolucién de esta y el cambio desde una visién de un
tnico consumidor hacia una gran variabilidad y abanico de
consumidores, con una valoracién positiva que realmente es la
que construye y nos permite avanzar.
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En la sociedad actual, con toda la informacién que tenemos a
nuestro alcance, -nunca hemos tenido acceso a tanta informa-
cién ni a tantas vias y formas de comunicacién como tenemos
ahora-, damos por hecho qué alimentos y bebidas son buenos
para nuestra salud, gracias a la transmisién de informacién du-
rante siglos, en la mayoria de los casos por datos observacio-
nales 0 mds recientemente por datos analiticos basados en la
investigacién cientifico-técnica.

Toda esta informacién, incluso internacional, también la debe-
mos ubicar en nuestro entorno y en nuestras costumbres y todo
ello nos proveerd de un mejor conocimiento sobre la influencia
de la nutricién y los hébitos alimentarios y el estilo de vida en
la salud. Pero ;Cémo era esa transmisién de la informacién y el
conocimiento en la alimentacién y los hébitos alimentarios en
épocas anteriores? ;A partir de qué vias y formas se transmitia
la informacién sobre las caracteristicas de los alimentos de unos
ciudadanos a otros? ;Intuicién o todo basado en experiencias y
datos observacionales? ;Hubo cambios sustanciales en periodos
anteriores a esta gran distribucién de alimentos y bebidas que
existe hoy en dia? En los dltimos cincuenta anos ha cambiado
todo lo que en siglos eran hdbitos, costumbres y formas de co-
municacién y transmisioén de datos e informacién.

Los alimentos y bebidas y los hébitos alimentarios, como base

de ingesta de nutrientes para garantizar y mejorar la salud, han
estado presentes siempre en la informacién para el consumidor,
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entendiendo como tal a la figura denominada ciudadano hasta
los anos sesenta del siglo pasado, pues “ciudadano” pasé a ser
consumidor y usuario cuando se habla de él como una entidad,
que se protege en las actividades y servicios relacionados con el
consumo. Ademds, esta figura es reconocida totalmente cuando
se empieza a legislar sobre los derechos de los consumidores
y usuarios acerca de los bienes y servicios de consumo en los
paises desarrollados.

Indiscutiblemente no podemos hablar especificamente de nu-
tricién hasta que no llega la posibilidad de realizar anélisis bio-
quimicos de los alimentos y ademds en el siglo XX se deter-
mina la funcién de los nutrientes en los procesos metabdlicos
y fisiolégicos en conjuncién con el entorno. La base de todo
consumo de alimentos y bebidas es proporcionar la energfa,
los nutrientes y otras sustancias con efecto fisiolégico. Aunque
hasta el siglo pasado no se estableciera como evidencia cien-
tifica, durante toda la evolucién la ingesta de los alimentos y
bebidas ha posibilitado el crecimiento y desarrollo del ser hu-
mano, sabiendo qué alimentos y bebidas se podian consumir,
independientemente de que no se conociera su composicion
y efecto, pero por datos observacionales se sabia que podian
lograr el efecto positivo deseado.

Esa correcta alimentacién se plasma en escritos e imagenes,
bien a través de grabados o bien de pinturas a lo largo de toda
la historia y tan solo desde hace cincuenta anos hasta ahora en
los medios comunicacién y en los tltimos cinco afios en todo
lo relacionado con medios online y redes sociales, aparte de
toda la evidencia cientifica publicada en las revistas cientificas
que son los canales apropiados para sentar los pilares y bases
de los estudios cientificos, pues los datos son analizados y eva-
luados por otros cientificos y referenciados con el anilisis de la
metodologia cientifica y no por los cdnones de la divulgativa.
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DISCURSO DE INGRESO

La primera vez que se habla realmente de alimentacién y salud
en base al conocimiento cientifico bajo criterios observaciona-
les de ese momento, es con la figura de Hipdcrates (460 a.
C.- 370 a. C.) hace mis de dos mil afios. Sus bases concep-
tuales y denominaciones y aspectos relacionados con la salud
han perdurado hasta hoy en dia, y se utilizan como base refe-
rencial significativa para enmarcar los aspectos de alimentacién
y nutricién como influencia en la salud. El profesor Grande
Covidn reconocié a Hipé6crates como el padre de la medicina
y le mencioné en su libro “Alimentacién y Nutricién” (1984)
con el famoso aforismo hipocritico: “Que tu medicina sea tu
alimento, y el alimento tu medicina”.

No obstante, la realidad es que en las épocas egipcia, griega,
romana, visigoda y hasta avanzada la Edad Media, el pan era la
base de alimentacién diaria de la poblacién, pues era el produc-
to alimenticio elaborado a partir de los cereales que se cultiva-
ban y que se podia consumir diariamente. No podemos obviar
que incluso en todos los escritos de dmbito religioso es el pan
el elemento base junto con el vino, bebida que no generaba
problemas de salud relacionados con su almacenaje y conserva-
cién, a diferencia del agua; otra cuestién era el efecto que ejer-
cia sobre la salud, la emotividad y el comportamiento por ser
una bebida con determinado contenido alcohdlico. Hasta que
no llega la potabilizacién del agua, el vino era una bebida que
se consumia porque se podia conservar durante largos periodos
de tiempo sin afectar a su calidad microbiolégica.
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53 LA CONSERVACION DE ALIMENTOS,
EL RETO DURANTE TODA LA HISTO-
RIA DE LA ALIMENTACION

Es significativo resaltar que los egipcios mayoritariamente con-
sumian la leche en forma de queso, hay dataciones de hace més
de cinco mil afios donde han aparecido muestras de este ali-
mento que era una forma de conservar la leche durante largos
periodos de tiempo. Los romanos consumian leche sobre todo
de cabra y de oveja, aunque también de vaca y de bufala, eso
si principalmente en forma de queso. En cambio, la mantequi-
lla a diferencia de los bdrbaros, no se consumia apenas ya que
tenfan en toda la zona mediterrdnea el aceite de oliva, que era
la fuente dietética de grasa. Las distintas formas de consumo,
entre paises con climas frios y con climas cdlidos, estriba en la
conservacién de los alimentos, como puede ser con la leche,
con el frio se evita o no se producen los problemas de contami-
nacién y desestabilizacién y se puede consumir la leche cruda.
Hoy, como bien sabemos, el proceso de higienizacién y con-
servacién -luego lo comentaremos-, ha sido bésico para poder
consumir la leche con garantias técnico-sanitarias en paises de
la zona mediterrdnea.

La base de la alimentacién siempre tenia dos ejes, uno de con-
sumo inmediato y otro de conservacién. El almacenaje de los
alimentos y bebidas era basico para poder garantizar el aporte
de energfa, que era el objetivo nutricional primario, durante
periodos de escasez o de baja o nula produccién agricola, como
eran las largas estaciones de otofio e invierno y periodos de
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guerras o asedios. En determinadas zonas hubo adaptaciones,
como lo fue con la castafia en Europa, de produccién no agri-
cola y base alimentaria hasta que es desplazada por la patata a
finales del siglo XVIII y se generaliza el consumo de esta una
vez que es tratada con calor.

Para el mantenimiento y conservacién de los alimentos habia
tres medios: el secado, la salazén y la fermentacién. El mds uti-
lizado era el secado mediante los hornos, en los conventos y
monasterios denominados hornos mondsticos. Como secado
también podemos incluir el ahumado. La salazén se usaba so-
bre todo para el pescado, aunque en determinadas zonas tam-
bién se realizaba con algunos tipos de carne, manteniéndose
con abundante sal hasta que se lograba el efecto de deshidra-
tacién deseado. Por tltimo, la fermentacién ofrecia la posibili-
dad de conservar la sustancia principalmente mediante bebidas
alcohdlicas o licores.
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LA INFORMACION ALEJADA DE LA
REALIDAD DE LA POBLACION

Los datos o informaciones de los alimentos que aparecen en re-
presentaciones gréificas y que nos ha llegado hasta nuestros dias,
no eran la base de la alimentacién de la poblacién en general
sino de las clases muy pudientes o de celebraciones para ocasio-
nes en las que el gasto econémico era considerable, sobre todo
en forma de dgapes nocturnos, reflejado en el tipo de comen-
sales que aparecerdn pintados en los cuadros como material de
difusién de la realidad de la época. En estos casos, si habia una
clara diferenciacién de carnes, pescados frescos y curados en
salazén, frutas e incluso los famosos caldos. Por los problemas
de higienizacién del agua, en el caso de la peninsula ibérica, las
bebidas, que acompanaban a la alimentacién eran la sidra, el
vino y la cerveza y también los caldos, que indirectamente era
un proceso para garantizar la higienizacién del agua a través de
la coccién. La caza, recurso muy usual, solo estaba permitida
para las clases altas y los animales domésticos, mayoritariamen-
te, estaban destinados al trabajo de carga o de tiro y también a
la produccién de lana, pero no a la de carne.

También en el Medievo se introdujeron como ingredientes o
como acompafamiento las especias provenientes de Asia (el
jengibre, el azafrdn, el clavo, la canela, la ciircuma, la pimienta,
la nuez moscada, el anis estrellado...) que aportaban sabor a la
cocina, ayudaban al secado de carnes y aligeraban las pesadas
digestiones que se producian como consecuencia del predo-
minio del consumo de carne, sobre todo la caza, que en este
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periodo era ya algo mds generalizado. También plantas medi-
terrdneas eran utilizadas para estos efectos como la manzanilla,
la menta poleo, el hipérico, la ortiga, la melisa, la hierbabuena,
la caléndula... Uno de los problemas era el gran consumo de
proteina animal, porque no consumian pricticamente, en de-
terminados niveles econémicos, proteina vegetal. La diferencia
del consumo del tipo de proteina era muy sustancial entre unas
clases y otras.
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Andrés Laguna, médico segoviano del siglo XVI (1499-1559),
en su “Pedacio de Dioscérides Anazarbeo” menciona a través de
este gran compendio las propiedades, en ese momento conocidas
como beneficiosas para la alimentacién, de determinadas plan-
tas y animales, incluso recogiendo algunas plantas traidas ya de
América. Por tanto, empieza a haber escritos con una relacién
directa entre el consumo de alimentos y el crecimiento y desa-
rrollo, asi como la prevencién y cura de enfermedades. Esta in-
formacién no sélo era accesible a personas con un grado mayor
o menor de conocimiento sino también para la poblacién en
general, aunque la transmisién de esta era bdsicamente por el
saber popular: el grado de analfabetismo era muy elevado y todo
el trasvase de informacién y de conocimientos al ciudadano se
realizaba a través de dibujos o de palabras.

Pocos textos hablan de la alimentacién en esas fechas, en cambio la
pintura refleja fielmente los alimentos que se consumian. Se plas-
maba de forma genérica a partir de dos formas: por un lado, la
produccién y venta en mercados y el consumo y por otro las cele-
braciones. Con determinados ejemplos conocemos qué alimentos
y bebidas eran la base de la alimentacién, pero realmente no estd
documentada de forma fiel cémo los preparaban. En la época del
Medievo incluso aparecen los sueros licteos como alimentacién
infantil y desde luego el pan y el vino como base genérica. Y siem-
pre en el entorno real de cémo conseguir y producir los alimentos.
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2 LA PINTURA COMO FORMA DE
TRANSMISION DE INFORMACION DE
ALIMENTOS

Realmente es en el Renacimiento cuando los alimentos y bebi-
das adquieren el méximo auge con su aparicién en las pinturas
de los bodegones, aunque se tratara de los alimentos que se
ofrecian en fiestas durante este periodo. Siendo usados como
fuente de representacién pictdrica, decoraban estancias y otros
lugares emblemadticos elegidos, como comedores y salones. De
esta forma podemos saber los alimentos y bebidas icénicos de
la época, sobre todo como reflejo de los momentos de ocio, di-
version, festejo o celebracién, mis que como una alimentacién
diaria de la poblacién.

Asi pues, en ese periodo, indiscutiblemente, la alimentacién
jugaba un papel crucial y muy destacado y con un valor clara-
mente aspiracional. La informacién sobre la misma también a
través de dibujos y pintura y muy poco en escultura. En el caso
de los libros las referencias son escasas, incluso referidos a la
cocina, pudiendo datar uno de los mds antiguos en Espafa de
1745 titulado: “El nuevo arte de cocina, facado de la Escuela
de Experiencia Econémica” de Juan Altimiras. En él que pode-
mos encontrar los alimentos que eran base de la alimentacién
y cocina de mediados del siglo XVIII. Basta con visualizar y
analizar, aparte de algunos libros, la multitud de cuadros con
representaciéon de alimentos, tanto incorporados en paisajes,
como solos o en bodegones, aparte de los que representan las
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cacerfas, para reconocer de forma somera qué alimentos eran
consumidos mds habitualmente.

A partir de grandes obras depositadas en las colecciones del
Museo el Prado y como eje para las celebraciones o momen-
tos especiales o para destacar la alimentacién de los nobles, se
puede observar qué alimentos y bebidas estdn incluidos en los
bodegones como reflejo de esa iconicidad que hemos mencio-
nado antes. Por ejemplo, el bodegdn de caza, hortalizas y frutas
de Juan Sinchez Gotdn (1602) que incluye perdices, pajarillos
silvestres, manzanas, limones, zanahorias, chirivias y cardo o el
realizado por Felipe Ramirez (1628) que incorpora un franco-
lin, uvas blancas y un cardo.

La cena de San Benito de Fray Juan Andrés Rizzi que, al ser
de ambiente religioso y monacal, es totalmente austera a base
de pan y vino; el de Mateo Cerezo (1664) en el que incluye
todos los alimentos que aportaban carne, tanto blanca como
roja, como gallos y gallinas, cordero, vaca, cerdo y por supuesto
siempre acompanando con pan.

También el de Luis Menéndez (1772) que con su sencillez y
realismo plasma extraordinariamente dos alimentos que com-
binan a la perfeccién: salmén y limén. Este pintor refleja aque-
llos alimentos que se acoplan correctamente como el pintado
en 1770 con caja de jalea, rosca de pan, salva con vaso y en-
friador o también el de 1772 donde pint6 un bodegdn con pe-
pinos, tomates y recipientes, como aceitera, vinagrera y salero,
elementos base para elaborar una ensalada mediterrdnea. En
este caso si caracteriza un nuevo alimento, como es el tomate, y
la combinacién para hacer un plato tipicamente espafiol.

En la misma época la pintura de los Paises Bajos, que era pio-
nera, ya representaba formas de acoplar unos alimentos con
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otros, como la de Clara Peeters (1661) en la que representa un
bodegén con flores, copa de plata dorada, almendras, frutos
secos, dulces, panecillos, vino y jarra de peltre.

También Veldzquez pinté sucesivos bodegones, uno de los que
mds representaron la forma de comer y cocinar es el de la Vieja

Friendo Huevos (1618).

En cuanto a la diversidad de los alimentos que integraban la
alimentacién de la misma época y zona estd el magnifico bode-
gbn sirvienta de Frans Snyders (1610) donde plasma una gran
representacion de toda una multitud y variedad de frutas com-
binadas con una sola verdura, las alcachofas.

Si nos referimos a la pintura espafola, es rara la representaciéon
pictérica que incluya pescados, un bodegén de Luis Menéndez
incluye besugos, naranjas, ajo, condimentos y utensilios de co-
cina (1772), aunque no era algo habitual en la alimentacién de
los espanoles, por tanto, no era simbdlica para ser representada
con asiduidad como informacién de transmisién de consumo
de este tipo de alimentos. La pintura flamenca si, ejemplo es el
bodegén de una mesa con pescados, ostras y un gato de Alexan-
der Adriaenssen (sin fecha, aprox 1650).

Pero quizds el cuadro que representa mejor cual era la alimen-
tacién en esa época es el llamado La Despensa de Adrian Van
Utrecht (1642), donde se puede contemplar una grandisima
variedad de alimentos: todo tipo de frutas, verduras, pescados,
caza, animales de granja...
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22 LOS ALIMENTOS MAS REPRESEN-
TATIVOS DESDE HACE MAS DE MIL
ANOS

Podriamos indicar en el caso espanol qué alimentos a partir de
datos observacionales y de forma representativa, por su dispo-
nibilidad y por el saber popular en base de la transmisién de
la informacién, se han utilizado para una correcta alimenta-
cién diaria, siempre que el poder adquisitivo lo permitiera. Por
ejemplo, caldos y sopas: sobre todo de pan y vegetales, enten-
diendo como tal cualquiera de ellos que se pudiera consumir,
desde verduras de la huerta hasta plantas del bosque; leche y
productos ldcteos: sueros licteos, desde el Medievo como com-
plemento infantil y quesos; huevos: sobre todo de gallina, aun-
que también de ganso u oca, aunque cualquier tipo de huevo
se consumia; verduras: calabaza, cebolla, ajo, cardo, zanahoria
morada, chirivias, nabos, alcachofas, coliflor, esprragos, coles,
cebollas, cardo; legumbres: habas, garbanzos, judias, lentejas,
pochas; harinas de cereales; aceite de oliva virgen; caza: faisdn,
perdices, liebre, avutarda, alondras, pajarillos, corzo, gamo,
jabali; aves: pato, oca, cisne, avutarda, pavo, palomas, faisdn,
tértolas, pavo real; frutas: melén, sandia, membrillos, brevas,
higos, granadas, limones, naranjas, manzanas, ciruelas uvas
blancas y negras, cerezas, peras y melocotones; frutos del bos-
que: ardndanos, frambuesa, grosella y moras; animales de gran-
ja: conejo, gallinas, cerdo, carne proveniente de oveja y cordero
(prioritariamente para produccién de lana) y de animales de
tiro: vacuno, caballo, asno, mula (teniendo en cuenta que los
animales eran destinados como carga o fuerza y no como car-
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ne); pescado: trucha, tenca, salmén, ostras, lubinas, rape (estos
tres ultimos en zonas de costa); embutidos: salchichas, morci-
llas, chorizo, salchichén, lomo embuchado; frutos secos: sobre
todo castafas y nueces; bollerfa: roscas, pastas, bolleria artesa-
nal y postres elaborados.

Las especias se utilizaban para aderezar la mayoria de las carnes
que se consumian, tanto de animales domesticados como de
caza salvaje, aunque esta Gltima era una muestra de poder y no
estaba autorizada o mejor dicho estaba prohibida a los campe-
sinos y siervos, aunque los trabajadores incluidos en gremios,
dependiendo de las circunstancias, si que podian tener acceso
a la misma.

Aparte de los productos derivados de la leche, el cerdo y la oveja,
las aves como el pollo, el ganso y el pato, eran junto con el trigo,
la cebada y el centeno, la base de la alimentacién. En el caso de
los cereales se usaban para la produccién de harinas y posterior
elaboracién de alimentos, sobre todo el pan. La produccién de
estos cereales dependia en gran medida de la productividad de
las cosechas que muchas veces se vefan mermadas por la climato-
logia y sobre todo por guerras y asedios. Ademds, las legumbres
y las verduras y las frutas, incluyendo las que se producian de
forma salvaje en el monte o bosque, como era el caso de la casta-
fia, constitufan la alimentacién y la gastronomia de la poblacién.

Quizds una de las grandes diferencias con otras poblaciones
donde la base de la alimentacién era también los cereales, fue
la forma de consumo de estos, en forma de grano o en forma
de harina. Asi, en Asia el arroz se consume cocido, en América
el maiz también cocido o asado e incluso a veces crudo y en
cambio el trigo, la cebada y el centeno se consumen en Europa
en forma de harina como base de otros productos, como el pan
o tortas o bollerfa artesanal, al igual que el mijo en Africa.
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En Europa el alimento bésico en la poblacién era el pan. En el
caso espafol estaba permitido por las tres religiones que coexis-
tian hasta finales del siglo XV, cuando, dependiendo de cudl
se practicaba tenia unas restricciones como son el cerdo en la
musulmana; en el caso del judaismo no estd permitido todo lo
derivado del cerdo ni carnes de animales terrestres que tengan
pezufas hendidas y rumien. En cuanto a la religién catélica no
estaba permitida la carne en general, pero sélo en el periodo de
cuaresma y en algunas fechas senaladas.
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52  ALIMENTOS INCORPORADOS DES-
PUES DE LOS VIAJES A AMERICA

Pero siempre, no sélo ahora, ha habido incorporaciones de nue-
vos alimentos a la alimentacién de los ciudadanos. A partir de
finales del siglo XV y principios del siglo XVI emerge todo un
cambio como consecuencia de la importacién de alimentos que
venfan de América, incorpordndose a la alimentacién produc-
tos como: tomates, maiz, cacao-chocolate, cacahuete, calabaza,
pifia, aguacate, pita, batata, pavo... o las patatas. Aunque estas
tltimas realmente hasta finales del siglo XVIII no se incluyen
en la alimentacién diaria, ya que es en ese momento cuando
a Parmentier se le ocurrié cocerlas y poder consumirlas, cam-
biando ostensiblemente la forma del aporte energético en la
poblacién y el de hidratos de carbono en forma de almidén.
Sin saberlo inactivé un compuesto, la solanina, que era lo que
hacia que generaran problemas digestivos. En 1772 la acade-
mia de Besancon instituyé un importante premio para el que
descubriese algin vegetal que fuese capaz de completar la ali-
mentacién humana en caso de escasez. Parmentier gand el pre-
mio, con un trabajo en el que valoraba los resultados nutricio-
nales cuando se consumia la patata, tras la eliminacién previa
de todos los aspectos de indigesta y perjudiciales para la salud.

Lo mismo ha ocurrido con las legumbres, hasta que no se co-
cieron no se bloquearon determinadas sustancias que se inac-
tivan con la temperatura como son las lectinas, proteinas con
capacidad hemoaglutinante. Por este motivo no se consumen
sin tratamiento térmico, incluso si se hace a partir de harina.
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Hoy conocemos aspectos quimicos y fisicos que, a través de la
historia, sin ellos, se sabia que habia que evitarlos a partir de
datos observacionales.

En el siglo XX las representaciones pictéricas o de fotografias
de alimentos y bebidas, sobre todo a partir de la segunda mitad
de dicho siglo, se incluyen en libros de cocina como parte de
la elaboracién de recetas, conviviendo los alimentos en esta-
do crudo y la presentacién de platos elaborados e incluso muy
elaborados y sofisticados tanto en la preparacién como en la
presentacién. Probablemente uno de los libros editados mds
significativos ha sido “Las Cenas de Gala” de Salvador Dali.
La creatividad de un genio se conjuga con la de uno de los
mejores jefes de cocina francés de dicha época, uniendo en una
obra todos los elementos que a lo largo de la historia se han re-
presentado para significar los grandes dgapes o banquetes: alta
cocina y grandes alimentos y bebidas de cardcter elitista o de
dmbito aspiracional y que ha servido como base a otros jefes de
cocina para incorporar nuevos alimentos y formas de cocinar y
presentar los alimentos y bebidas.

Muchos de los conocimientos de alimentacion y nutricién que
tenemos hoy en dia, o asi denominados, son los que utilizaban
como base los médicos, farmacdlogos, quimicos del siglo XII
para mejorar la alimentacién, en base al método observacio-
nal. Incluian unos alimentos u otros dependiendo del efecto
que comprobaban de forma observacional en la poblacién y se
han transmitido a través de grafismos, pinturas, libros o saber

popular.
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%2 LA ALIMENTACION EN EL ENTORNO
DE LAS GRANDES CIUDADES

Asi pues, hasta practicamente el siglo XIX, época en la que se
empieza a consolidar el método racional cientifico y se aplica
también a la alimentacidn, la informacién para el ciudadano
estaba basada en el dato observacional que conllevaba qué ali-
mentos y bebidas eran incluidos en la alimentacién diaria y por
tanto elegidos en la representacién pictérica y en la transmision
de informacién de unos ciudadanos a otros. La transmisién era
mayoritariamente a través de las familias, sabiendo qué y de
qué forma comer y combinar los alimentos. Como ejemplo po-
demos citar el cocinar judias pintas o negras con arroz, donde
la complementacién de aminodcidos es casi perfecta, ya que los
que le faltan a un tipo de alimento los aporta el otro y viceversa.

Pero realmente, hasta que no se produce la gran explosién de
crecimiento de las grandes ciudades, no llega el desarrollo de
los grandes mercados y del crecimiento de huertas y ganaderias
alrededor de las mismas para abastecer de alimentos a los ciu-
dadanos, quedando totalmente ya restringida la caza para los
nobles o para la poblacién rural como método, muchas veces,
de subsistencia.

Sirva este como ejemplo: a mediados de 1850 es cuando se
implantan las vaquerias en los alrededores cercanos a las gran-
des ciudades, en el caso de Barcelona, en la calle Sants, donde
quedan imdgenes que representan esas vaquerfas. Debian estar
proximas a la poblacién porque al no existir tratamiento tér-
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mico, la cercania era imprescindible para garantizar la maxima
salubridad de esta. Por lo tanto, el alimento se trafa cerca de los
ciudadanos para poderlo consumir. Con los tratamientos tér-
micos y la industrializacién de la transformacién de alimentos,
se posibilité alejar las vaquerias, con el consiguiente proceso
de salubridad de las ciudades, situacién que se produjo entre
principios y mediados del siglo XX.

Hasta pricticamente el siglo XX la informacién nutricional era
inexistente, estaba basada en los alimentos y no en sus com-
ponentes que, por experiencia y datos observacionales, tenian
un efecto sobre el crecimiento, desarrollo y salud de los ciu-
dadanos y podian mejorar muchos procesos de determinadas
enfermedades o patologias.

36



R

£ EL CAMBIO EN EL SIGLO XX CON LA
IMPLANTACION DE LA HIGIENE ALI-
MENTARIA

Al igual que en otros avances de la ciencia, el método racional
cientifico, pasando de datos observacionales a datos analiticos
establecidos en pruebas de ensayo, ha permitido validar tanto
los procesos como los andlisis de datos para mejorar los criterios
y guias alimentarias dentro de los distintos modelos comporta-
mentales de las poblaciones.

Pero no es hasta los anos 50-60 del siglo pasado cuando se
produce la gran expansién e incorporacién de los procesos de
higienizacién en los alimentos. En el caso de la leche fue en el
primer tercio del siglo XX, pues debido a la gran demanda de
este alimento que se produjo a finales del siglo XIX, estando las
vaquerias en las ciudades, y siendo la higiene del producto un
gran debate central sobre la produccién de leche. La creacién
de las centrales licteas en las ciudades supuso la incorporacién
del proceso de aplicacién térmica y la reduccién de problemas
que conllevaba la falta de higienizacién, primero con el proceso
de pasteurizacién y posteriormente con el de esterilizacién, que
culminé con el conocido hoy en dia como UHT (Ultra High
Temperature) que mantiene mucho mejor los pardmetros nu-
tricionales de la leche.

Hoy los procesos de industrializacién tienen una gran expan-

sién, y hay multitud de productos alimenticos que se consu-
men porque se les aplica un proceso de conservacién bien por
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condiciones térmicas de calor, como de frio y congelacién y
ultracongelacién, proceso de ionizacién versus radiacién y en-
vasados en atmosferas controladas y condiciones de vacio que
permiten una conservacién, transporte y distribucién de ali-
mentos en perfectas condiciones para su consumo y con unos
periodos de vida dtil que van desde pocos dias a tres o cinco
anos, como es el caso de las conservas.

Légicamente, con todo el avance que supone esta aplicaciéon
de tecnologia, y méxime en los paises que tienen un mercado
regulado para proteger al consumidor y usuario, durante los
afos 60-80 aparece toda la legislacién que, a partir de las re-
gulaciones técnico-sanitarias en un momento determinado se
establecen las condiciones y requisitos que debian reunir los
productos alimenticios.

Posteriormente se empieza a incluir en la legislacién la primera
fase de informacion para el consumidor en el etiquetado, a ex-
cepcién de algunos alimentos como los referidos para regime-
nes dietéticos que ya lo tenfan regulado por la legislacién y era
obligatorio tanto la informacién veraz del etiquetado como la
informacién nutricional obligatoria para cada tipo de alimen-
tos que integran este grupo de productos alimenticios.
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% ETIQUETADO: PRINCIPAL CANAL DE
INFORMACION PARA EL CONSUMI-
DOR

La principal fuente de informacién para conocer todos los com-
ponentes y aspectos relacionados con un producto alimenticio,
como en cualquier otro producto o servicio de consumo, es el
etiquetado. Empieza a ser obligatorio de forma generalizada en
los afios 80, bien por incorporacién en el envase o bien a dispo-
sicién del consumidor, en todos los alimentos y bebidas que se
comercializan y pueden ser adquiridos por el consumidor. Hasta
précticamente los afios 70 no se comenzé a implantar, primero
a nivel nacional y desde 1986 por integracién en la Unién Eu-
ropea, toda la legislacién técnico-sanitaria que regulaba las ca-
racteristicas de los productos alimenticios, incluido también en
determinados casos el etiquetado de los alimentos y bebidas.

El gran avance de informacién sobre alimentos y bebidas para
el consumidor ha sido claramente el etiquetado, tanto si estd
incorporado al envase como si estd la informacién a disposicién
del consumidor en otros soportes para conocer las caracteristi-
cas, conservacién, métodos o forma de uso, puesta en mercado
de los alimentos y bebidas, incluso en lo referido a pardmetros
de calidad, identificacién de origen o normalizacién de cali-
bres y categorias. Informacién que ha ido evolucionando y que
se ha tenido que ir modificando y adaptando segiin se iban
incorporando nuevos aspectos necesarios e incluso reduciendo
las barreras que pueden suponer diferentes regulaciones a nivel
europeo.
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Cuando un pais quiere ser miembro de la Unién Europea uno
de los requisitos que primero tiene que asumir es toda la legis-
lacién que estd implantada en materia de higiene e informacién
alimentaria para el consumidor, hoy en dfa, tanto a nivel segu-
ridad alimentaria como de etiquetado, presentacién y publi-
cidad y de los requisitos, no s6lo de aspectos de composicion,
sino también de valor e informacién nutricional.

La informacién del etiquetado sobre denominacién, ingredien-
tes, usos, conservaciéon y puesta en mercado tuvo los grandes
avances en los afios 80, siendo obligatoria en dicho periodo, a
diferencia de la informacién nutricional que hasta el afio 1990
no se empieza a incorporar al cuerpo del derecho alimentario
en la Unién Europea y ademds de forma voluntaria, a excep-
cién de alimentos dietéticos para usos especiales que era obli-
gatoria, por la complejidad, usos y recomendaciones de dichos
alimentos, como las leches de iniciacién y continuacién en la
alimentacidén infantil.

En cuanto a la informacién nutricional, era voluntaria porque
en la Unién Europea se entendia que era un valor no impres-
cindible dentro de la informacién para el consumidor, a no ser
que el responsable de la puesta en mercado o comercializador
usara alegaciones nutricionales para dar valor a dicho alimento
o bebida o incluyera en la presentacién o publicidad dichas
menciones nutricionales. En ese caso se convertia en obligato-
ria, teniéndose que incorporar determinadas menciones en el
etiquetado, ya que el mismo debia ser referente de la cantidad
del nutriente o nutrientes que contenfa dicho alimento para
poder comparar con otros alimentos o bebidas de la misma
categoria. Pero no s6lo cuando se adicionaba un nutriente sino
también cuando se eliminaba, como podia ser: sin azicar, des-
natado, sin grasa saturada, sin sal.
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Un ejemplo de comprensién de la informacién por parte del
consumidor y adaptacién de la informacién nutricional en el
etiquetado al mismo ha sido el cambio de la declaracién de

sodio por la de sal, que era como se identificaba desde los anos
80 hasta el ano 2011.

A nivel técnico sabemos que no todas sales tienen sodio y que
todas las sales que contienen sodio no son lo que conocemos
como sal comudn o sal de mesa, es decir: cloruro sédico. Ade-
mds, también conocemos claramente que el electrolito que tie-
ne una implicacién en la salud es el sodio y la cantidad ingerida
por parte del consumidor es la que se debe controlar, tanto por
exceso como por defecto. Lo que ocurre es que el consumidor
no tiene la misma capacidad de comprensién para la sal y para
el sodio, porque toda la informacién que le ha llegado y le llega
es sobre la sal, y muy poco sobre el sodio, por eso para facilitar
el entendimiento del etiquetado por el consumidor, la Unién
Europea, a diferencia de otros mercados, decidié de forma obli-
gatoria para la informacién nutricional la declaracién del con-
tenido de la sal en vez de la de sodio. Recientemente en julio de
2018 el drea de ciencia de la Comisién Europea ha aprobado
un documento sobre la ingesta dietética de sodio/sal.

Algo que parece tan sencillo es muy complicado, en Estados Uni-
dos la Food and Drug Administration (FDA), mdximo 6rgano
que supervisa y regula todo lo referido a alimentos y medicamen-
tos, en vez de contemplar sal incluye como obligatorio el sodio, y
lo que se declara en el etiquetado es el sodio, por tanto, no todos
los mercados tienen el mismo entendimiento y comprension ni
para el consumidor ni por el consumidor. Es mds, recientemen-
te, en Estados Unidos también se ha aprobado como obligatorio
la inclusién en la informacién nutricional de los azdcares afadi-
dos, mientras que en otros mercados no se contempla todavia.
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En Europa también tuvimos un gran avance en la informacién
nutricional en los afios 2008-2010, con la incorporacién de la
informacién en forma de raciones o porciones, ya que da una
mejor idea de la cantidad de energfa y determinados nutrientes
que se estd consumiendo, sobre todo en lo referido a aztcares,
grasas, grasas saturadas y sal (aunque en este caso en el inicio era
como sodio y desde 2011 es como sal). Este hecho voluntario
desarrollado a partir de un acuerdo sectorial de las empresas se
ha recogido al final en el marco regulatorio, aunque de cardcter
voluntario, y que en algunos paises ya se ha convertido también
en la informacién denominada esquema de colores para facili-
tar la eleccién de alimentos y bebidas.

Pero es realmente, como consecuencia de esa mayor importan-
cia de la nutricién en la actividad cientifica relacionada con los
nutrientes y comprensioén por parte del consumidor cuando a
mediados de los afios 90 empieza toda la eclosién de informa-
ciones ligadas a la salud desde la nutricién y también todo el
desarrollo de los denominados alimentos funcionales por parte
de mercados como el japonés y el americano, con informacio-
nes que se utilizan como reclamos comerciales para dar valor
anadido a los alimentos y bebidas. Todas ellas basadas en el
contenido bien por incorporacién o bien por eliminacién de
determinados componentes nutricionales, ya que ademds de
los nutrientes empiezan a incorporarse otras sustancias con
efecto fisioldgico.
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NOVEL FOOD O NUEVO ALIMENTO,
CAMPOS DE I+D+i Y NUEVA INFOR-
MACION

También durante los afios 90 empieza todo un incremento en
las dreas de investigacién, desarrollo e innovacién, tanto en el
dmbito privado como en el publico, sobre los productos ali-
menticios, tanto en alimentos como bebidas, que permiten
poner a disposicién al consumidor nuevos alimentos, y como
consecuencia de esta nueva situacién, la propia Unién Euro-
pea regula todo lo referido al concepto novel food o nuevo ali-
mento, incluidos aquellos que son conocidos como organis-
mos modificados genéticamente por recombinacién genética
que para el consumidor son comprensibles a través del término
“transgénicos’.

En todos estos casos, aparte de si tienen o no beneficios nutri-
cionales o efectos fisiolégicos, también hay que evaluar y no
solo a corto sino también a medio y largo plazo, su seguridad
alimentaria a través de procesos de control de los posibles efec-
tos sobre la salud.

La informacién dirigida para el consumidor y la informacién
asumida y comprendida por el consumidor han sido cruciales,
tanto si se ha querido llegar a este de forma positiva como de
forma negativa. Probablemente quizds porque no se ha trasla-
dado correctamente el beneficio nutricional de estos, solo se
hablé de las particularidades de su seguridad cuando este con-
cepto es mds dificil de comprender por el consumidor.
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En cambio, por ejemplo, si se hubiera hablado del beneficio
para la salud de la poblacién, como es el caso del arroz dorado,
que si tiene un efecto positivo tangible, hubiera sido mds ficil
que el consumidor los aceptara. Asi pues, la informacion es
critica para poder dar o no un valor positivo o negativo a un
alimento o bebida, independientemente de su composicién o
valor para la salud, aunque hemos pasado a lo largo de la his-
toria de hablar de alimentos a nutrientes, que es mucho mds
complejo para el consumidor, probablemente tendremos que
volver a hablar de alimentos.

En términos de derecho alimentario, el legislador siempre va
a regular y ordenar algo que se produce en el mercado y por
este motivo Espafia se adelant6 a la Unién Europea y a falta de
regulacién, aprobé a mediados de los 90 legislacion al respecto,
tanto en la forma como en el modo de usar esas alegaciones
como reclamo para el consumidor, pues ya existia toda una
proliferacién de mensajes que podiamos denominar de forma
genérica como concepto nutricional y en algunos casos estaban
relacionados con la salud e incluso con determinadas patolo-
gias o enfermedades.
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22 LAS AUTORIDADES DE SEGURIDAD
ALIMENTARIA Y NUTRICION TIENEN
QUE TENER LA MAXIMA CREDIBILI-
DAD Y TRANSMITIR LA INFORMA-
CION ADECUADA

g

Siguiendo en esta linea, y como consecuencia de toda esta in-
formacién que empieza a aparecer a finales de los afios 90 y
principios del siglo XXI en toda Europa, la propia Unién Eu-
ropea tiene la necesidad de llevar a cabo esa regulacién y todo
ello en base a los criterios de la evidencia cientifica y en aras de
la proteccién del consumidor.

La Unién Europea creé la European Food Safety Authority
(EFSA) en el afio 2002, como entidad que fija los criterios en
base a la evidencia cientifica en todos los aspectos imprescin-
dibles para garantizar la aplicacién de los pardmetros, valores y
actividades relacionados con la seguridad alimentaria en todo
el territorio de la Unién Europea. Con esta base, la Comisién
Europea y el Parlamento Europeo pueden redactar y aprobar
toda la normativa en pro de la defensa de los derechos de los
consumidores y usuarios en materia de higiene y seguridad ali-
mentaria, incluyendo todos los aspectos relacionados con la
nutricién, sobre todo a partir del afio 2005.

De esta manera, en el ano 2006 por primera vez se establecen

en la Unién Europea todos los criterios para poder utilizar en
la informacién al consumidor y en las comunicaciones comer-
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ciales las alegaciones nutricionales gracias a los contenidos de
energl'a, nutrientes y otras sustancias con efectos ﬁsiolégicos,
estableciéndose un listado cerrado, es decir una lista positiva.

Como continuacién de este avance legislativo, en el afo 2012
se aprobaron todas aquellas propiedades saludables que pueden
esgrimir los alimentos y bebidas en base a la evidencia cientifica
aprobada por la European Food Safety Authority y validadas y
reguladas a través de la aprobacién de un Reglamento por la
Comisién Europea y el Parlamento Europeo. En algunos ca-
sos, por entendimiento de ambas instituciones en favor de los
derechos de los consumidores y usuarios, aunque algunas pro-
piedades tengan evidencia cientifica, por posible confusién o
mal comprensién o entendimiento por parte del consumidor,
no han sido incluidas en la lista positiva aprobada. Por ejemplo,
acerca de la cafeina o de la glucosa, por posible mala interpre-
tacién o errdnea por parte del consumidor.

Esta nueva actividad legislativa estd basada en la comprensién
de un consumidor medio europeo, y esta situacion hace que
sea muy dificil establecer qué criterios y formas, dependiendo
de los paises, puede entender o no el consumidor, teniendo en
cuenta que ademds serfa imprescindible que se forme al consu-
midor en materia de nutricién para que pueda tomar decisio-
nes fundamentadas a la hora de adquirir productos y servicios,
y sobre todo dependiendo del entorno y del poder adquisitivo,
pueda incorporar los alimentos y bebidas que mds se ajusten a
su alimentacién diaria.

Asi pues, y de forma somera, toda la informacién que llega al
consumidor en materia de alimentos y bebidas, tanto a nivel de
seguridad alimentaria como de nutricién, estd regulada a dos
niveles: uno horizontal (para todos los alimentos y bebidas) y
otro vertical (para grupos y categorias de alimentos y bebidas),
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si bien en este ltimo caso, si no hay legislacién Europea, puede
existir la misma a nivel de los paises miembros, siempre y cuan-
do no impida la libre circulacién de mercancias, pues estamos
en un mercado tnico denominado Unién Europea.

Como vemos todo esto es muy reciente y muy complejo, te-
niendo que adaptarlo a un consumidor medio para que sea en-
tendible. Todo el contenido sobre cémo dirigir la informacién
salvaguardando los derechos de los consumidores y usuarios se
ha aprobado en los dltimos 30 afios e incluso a veces a falta de
datos y coordinacidn europea, se ha tenido que hacer en base
a datos internacionales o de otros paises muy desarrollados en
este campo. También a través del Codex Alimentarius y la FAO
hay una coordinacién internacional para establecer criterios y
pautas. Es todo tan reciente que en el ano 2010 la European
Food Safety Authority inicié a través del Scientific Panel on
Dietetic Products, Nutrition and Allergies la aprobacién de las
recomendaciones dietéticas de energfa, nutrientes y otras sus-
tancias con efecto fisioldgico para los consumidores europeos,
culminada toda la aprobacién en diciembre del ano 2017 con
la publicacién de un resumen ejecutivo que servird como base
para establecer las gufas alimentarias en Europa.
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22 LOS CONTENIDOS DE NUTRICION
EN TODAS LAS VIAS Y FORMAS DE
COMUNICACION

Todos los nuevos requerimientos en materia de nutricién han
supuesto un cambio sustancial, pasando de ser la incorporacién
sobre el valor nutricional, con determinados pardmetros de-
clarados, de cardcter voluntario, a ser obligatorio desde el afio
2011. Aunque en el caso de Espana habia un acuerdo del sector
de industrias de alimentacién y bebidas que siendo voluntario
lo convertia en obligatorio, utilizando los soportes de comuni-
cacién mds adecuados para poderla llevar a cabo sin dejar de
priorizar el etiquetado.

Hoy no sélo en el etiquetado sino en las webs de las empresas,
tanto si son de transformacién como de distribucién, estd la
informacién a disposicién del consumidor. Esto supone tener
todas las vias posibles para dotar de la mayor informacién po-
sible para el consumidor y que pueda acceder a ella y de esta
manera poder tomar las decisiones mds adecuadas.

Pero esta informacién también debe llegar y servir a los profesio-
nales para conocer la composicién en forma de ingredientes y en
forma de valores nutricionales, incluyendo el valor energético,
para cuando tengan que hacer andlisis o recomendaciones de ali-
mentos y bebidas. Sabemos que la nutricién es una ciencia joven
-aunque muchas veces por ser tan joven y ser tan importante
opina todo el mundo-, pero esto no impide que se deba tener el
mdximo criterio cientifico-técnico, para poder evaluar y trasladar
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como en cualquier dmbito de la salud las opiniones lo més rigu-
rosas posibles y siempre perfectamente fundamentadas, mdxime
cuando en este campo, al igual que en el de la seguridad alimen-
taria, todos los procesos tienen que estar regulados y controlados.

La gran diferencia hasta ahora es que podiamos hablar de un
Gnico consumidor, al que se le daban mensajes genéricos y solo
cuando habia problemas fisiolégicos o patoldgicos se intervenia
de forma individual. Hoy podemos hablar de que independien-
temente de edad y fases de crecimiento y desarrollo, hay factores
medioambientales, ecoldgicos, éticos, morales, religiosos e in-
cluso de entorno, que configuran una gran variabilidad de con-
sumidores que van a demandar un tipo de procesos y productos
alimenticios, asi como de informacién totalmente diferentes.

Tenemos que diferenciar claramente dos formas de informar,
una més técnica y comprensible por profesionales de la salud y
otra mds adaptada al consumidor medio. En este caso los gra-
fismos son mucho mds comprensibles y ademds es mds 16gico,
aunque se transmitan aspectos sobre nutrientes, el ciudadano
elige y consume alimentos y bebidas, a no ser que sean a través
de complementos alimenticios.

Los grafismos para llegar con la informacién de las guias ali-
mentarias al consumidor van desde pirdmides y otros dibujos
con una base piramidal, hasta platos, casas o pagodas. Lo que si
es evidente es que en todos los paises a nivel mundial se buscan
simplificaciones de los contenidos técnicos que en la mayoria
de las ocasiones cuestan mucho que se puedan llegar a expresar
para garantizar una buena comprensién y hay que adaptarlos
para un correcto entendimiento por parte de los consumidores.

La idiosincrasia y simbolismos de cada zona dejan patente tam-
bién cual es el método o grafismo mds representativo para esa
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poblacién, incluso sorprende que en los paises nérdicos no se
incluyan este tipo de grafismos y si todos los textos de las pro-
pias guias para esos paises. Todo depende de los propios crite-
rios de las autoridades y sociedades cientificas que se encargan
de estas gufas alimentarias.

Sin entrar a valorar estos mecanismos quizds lo importante es
que recojan de forma jerarquizada la frecuencia de consumo
y la importancia en la alimentacién. Hoy en dia ademds estd
habiendo una evolucién incorporando no sélo alimentos y be-
bidas, sino también actividad fisica y deporte, forma de cémo
cocinar los alimentos y valores emocionales, pues cada vez el
entorno y la forma y modo de consumir los alimentos estd
adquiriendo una crucial importancia. Incluso se estd incorpo-
rando la sostenibilidad y la denominada huella local, que son
aspectos complementarios que pueden influir en el consumo
de alimentos y bebidas y por tanto en el aporte de energia y de
nutrientes y de otras sustancias con efecto fisiolégico.

Hoy la percepcién de unos alimentos y bebidas puede variar
ostensiblemente de unos grupos poblacionales a otros, no sélo
por el contenido en energfa, nutrientes y sustancias con efecto
fisioldgico, sino por la forma y modo de produccién e incluso
por su aportes sociales y reconocimiento por parte de la socie-
dad. El consumo va mucho mds alld de la mera composicién de
un producto alimenticio.

En el caso espafol claramente el grafismo recogido por la FAO
es el de la Agencia Espafola de Seguridad Alimentaria y Nutri-
cién en el que menciona también a sociedades y fundaciones
cientificas de nutricién, aunque también existen otros grafis-
mos que estdn avalados y desarrollados por determinadas so-
ciedades cientificas y también por otras sociedades cientificas
y cientificos de distintos 4mbitos multidisciplinares y publica-
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das en revistas cientificas que también asumen estos grafismos,
como la pirdmide de la alimentacién saludable desarrollada en
su tercera edicién por la Sociedad Espafola de Nutricién Co-

munitaria (SENC).

Al igual que en el resto de los grafismos recogidos para otros
paises desde la FAO, en el caso espafiol hay un dinamismo y
adaptacion de los criterios de elaboracién que van cambiando
segun se va teniendo mds conocimiento cientifico en el campo
de la nutricién y la influencia del entorno y de los modelos
comportamentales.

Pero toda esta informacién tiene que tener también una fun-
cionalidad para el consumidor y que haga que el propio con-
sumidor se preocupe en conocer y asimilar conceptos basicos
para poder implementarlos a la hora de adquirir alimentos y
bebidas, de tal forma que el reto por el consumidor sea tener la
mayor informacién posible que le genere una formacién bdsica
y pueda tener el mayor niimero de elementos para tener la me-
jor capacidad para elegir los alimentos y bebidas m4s adecuados
a sus necesidades y requerimientos. Incluso otro de los retos es
poder buscar las fuentes que le ayuden a adoptar esa eleccién,
no s6lo en productos alimenticios convencionales sino también
en el caso de los consumidos en restaurantes, cafeterias y bares.

En el caso de los alérgenos se ha logrado poder transmitir esa
informacién y el consumidor se preocupa, sobre todo si pa-
dece una intolerancia o alergenidad, de leer las etiquetas, y las
informaciones que estdn a su disposicién y en el caso de no
encontrarlas poder preguntar para conocer perfectamente la
presencia o no de alérgenos. En un futuro ocurrird con los va-
lores nutricionales e incluso a medio largo plazo también con
la forma y modo de como producir y consumir los alimentos

y bebidas.
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Asi pues, la informacién en alimentacién y nutricién no sélo
debe servir para comunicar los pardmetros y valores, sino tam-
bién para realizar educacién nutricional a todos los niveles, de
tal forma que una sociedad mds formada tendrd mejor capaci-
dad de toma de decisiones y elecciones de alimentos y bebidas
de acuerdo con sus necesidades, requerimientos y entorno en

el que se haga.

A su vez, hoy hay mds canales y vias de informacién que nun-
ca, y el consumidor muchas veces no sabe cudl elegir y cudl
valorar como positiva o adecuada. Es mds, incluso la difusién
de revistas y canales cientificos llega directamente al consumi-
dor. Probablemente tengamos que volver a aprobar y establecer
sistemas consensuados y entidades que se erijan como garan-
tes de la informacién, como se hizo en los afios 90 con todos
los aspectos relacionados con la higiene alimentaria. Es una
responsabilidad de todos para tener un consumidor lo mejor
informado y formado posible y que sea capaz de discernir y
valorar adecuadamente la informacién referenciada y validada
que le llega, sea por el canal o via que sea.

Mi agradecimiento especial a la Real Academia Europea de
Doctores (RAED) por permitirme estar hoy aqui con todos
ustedes en este distinguido espacio para la ciencia y la cultura,
y desarrollar esta solemne lectura de ingreso.

Muchas gracias. He dicho

Rafael Urrialde
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Excmo. Sr. Dr. Lluis Serra Majem






Excelentisimo Sr. Presidente de la Real Academia Europea de
Doctores,

Excelentisimos Sres. Académicos,

sefloras y senores,

estimados amigos.

Me gustaria iniciar esta intervencién expresando mi agradeci-
miento a la Junta de Gobierno de la esta Real Academia Europa
de Doctores, y en especial a su Presidente Excelentisimo Sr. D.
Alfredo Rocafort por el Honor que supone para mi introducir
ante esta audiencia al Dr. Rafael Urrialde, que como el mismo
expresa, segoviano de nacimiento y madrilefo de adopcidn,
aunque claramente con un espiritu y sentimiento de dmbito
europeista.

También realizar una breve, presentacién laudatoria, que creo
que debe tener dos particularidades, una sus origenes familiares
y otra su trayectoria profesional, pues la primera de forma muy
marcada ha representado la forma de hacer y trabajar del mis-
mo a lo largo de toda su carrera profesional.

Rafael Urrialde nacié en Segovia y dentro de una familia carac-
terizada por el amor y respeto a la naturaleza y a los alimentos
y a la gastronomia, en particular la cocina.

Es un honor también indicar que su padre fue uno de los pio-
neros jefes de cocina en este pais que, tanto con su carcter
innovador como por su lealtad y rigor, le hicieron pasar préc-
ticamente de la nada a ser un representante, tanto de la cocina
nacional como internacional, y todo un referente en la ciudad
de Segovia, motivo por el cudl le nombraron en el afio 2006
hijo predilecto de Segovia y ademds recibié la medalla de plata
al mérito de trabajo otorgada por el Gobierno de Espafa.
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LLUIS SERRA MAJEM

Una vida familiar muy marcada por los valores trasmitidos por
su madre y su padre, aunque lamentablemente perdié a su ma-
dre en edad muy temprana.

Junto con sus dos hermanos aprendi6 de sus padres el amor a la natu-
raleza, todo el tiempo libre de que disponian lo pasaban en entornos
en los que cada dia se aprendia algo referente al respeto a los animales
y las plantas. Desde el primer momento estos fueron su debilidad y
ese interés fue acrecentado por el amor que sus padres tenfan hacia la
naturaleza, y que ha marcado toda la existencia de su familia.

Pero en su adolescencia, y aunque ya no estaba su madre para
balancear sus opiniones, habia otro aspecto que tenia tanta fuer-
za como la naturaleza, la cocina. Su dilema no existia, porque
su padre lo tenfa claro, la universidad, y si podia bioldgicas, -ya
estaba su hermano Fidel para compensar con los animales en
veterinaria-, y como hobby la cocina. Gracias a la siempre gran
generosidad y habilidad de su padre pudo conjugar y aprender
las dos facetas y poder decidir cudl era en la que deseaba traba-
jar. De la mano de las plantas y la experiencia de su maestro en
la cocina hizo que trabajara en hongos con la doble faceta, la
de biologfa -primera intervencién en un libro, y la de la cocina.

Esta pasién por la cocina, le permitié experimentar qué era
realmente la misma, de la mano directa de su padre, pues como
él decfa no hay nada mejor que probar las cosas para poderlas
dimensionar y conocer perfectamente. Posteriormente le con-
dujo a elegir trabajar en la alimentacién y nutricién.

En este momento, empezé a surgir su interés por los cono-
cimientos en alimentacién y nutricién, gracias al desarrollo a
partir de una harina proteica de hongos de Boletus edulis L.,
que era la base para la elaboracién de una salsa para acompanar
carnes y pescados denominada Urrialdina.
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Su paso por la facultad y la universidad fue de lo més normal, un
alumno mds de los afos 80, época de creacidn, renovacién, nue-
vas experiencias... en las que habia que tener paralelamente las
actividades en Madrid y en Segovia. Eso si, siempre colaborando
y participando en la facultad con sus companeros de promocién.

Hasta que tuvo la fortuna de ir a parar a la Cétedra de Fisiologia
Vegetal de la mano de la Dra. Blanca Cifuentes, donde surge la
oportunidad de volver a conjugar alimentacién y nutricién con
cocina, y su tesis doctoral se enfoca en el crecimiento, desarrollo
y produccién de Phaseolus coccineus L., el conocido como judién
de la Granja. Este es el elemento principal y que da nombre al
plato que en el aflo 1955 crea su padre y que hasta ese momen-
to no se consumia por la poblacidn, pues la produccién estaba
destinada para ser alimento para los animales de la Guardia de

Corps del Palacio Real de la Granja de San Ildefonso.

La receta, que hoy es mundialmente conocida, fue creada no
con muchas desavenencias y opiniones de otros expertos, ya
que ademds se dio como degustacién a la denominada Cofradia
de los Doce Apéstoles de la Gastronomia Espafiola, que pos-
teriormente se configura como la Cofradia de la Buena Mesa y
de la mano de esta se cred la Real Academia de Gastronomia.

Este periodo fue su iniciacién a los trabajos cientificos, a la
participacién en los congresos nacionales e internacionales y
un periodo de éxito pues dichos trabajos fueron seleccionados
en todos los congresos en los que particip6 para ser presenta-
dos como comunicaciones orales, un periodo de seis afios, que
afortunadamente, y gracias a sus conocimientos en la imple-
mentacién de nuevas tecnologias analiticas, tuvo la fortuna de
poder combinar con una estancia en la Unidad de Congelacién
de Vegetales del Instituto del Frio del Consejo Superior de In-
vestigaciones Cientificas.
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Esos seis afios de trabajos culminaron con la presentacién y lec-
tura de su tesis el 22 de mayo de 1992 obteniendo la maxima
calificacién de apto cum laude por unanimidad. Ademds, dicha
tesis también fue seleccionada por la Universidad Complutense
para ser impresa como facsimil por la editorial de dicha Univer-

sidad en el aho 1993.

Y como no podia ser menos, tanto porque el Ayuntamiento de
la Granja de San Ildefonso donde estd ubicada la denomina-
cién de calidad de los judiones, como por Segovia por el famo-
so plato de cocina, los medios de comunicacién de la ciudad se
hicieron eco de este trabajo de investigacién cuya finalizacién
fue la lectura y presentacién en forma de tesis.

En estos momentos ya reunia diferentes facetas que a lo largo de
su trayectoria profesional ha cultivado de una forma o de otra: la
busqueda del conocimiento, el rigor en el andlisis de datos y la
formacidn a través de la informacién y la comunicacién. Pero los
avatares de la vida han sido como han sido, su gran frustracién
fue la docencia, pero que con creces la ha suplido, gracias a todas
las actividades formativas, que podemos cifrar en més de dos-
cientas las que ha llevado y sigue llevando a cabo como forma-
cién continuada a todos los profesionales de la salud y nutricién
y como base en todas sus actividades profesionales.

Estas tres facetas fueron conjugadas y lideradas en todo el mo-
vimiento del consumerismo donde participd, colaborando en
todos los procesos de andlisis de productos y servicios, tanto
por composicién como de informacién al consumidor en la
revista Ciudadano, en la cual participaban nada menos que seis
asociaciones de consumidores de 4mbito nacional.

Gracias a su esfuerzo, tes6n y rigor colaboré con diferentes comi-
tés, instituciones publicas y otras asociaciones de consumidores,
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y ademids dirigié durante mds de dos afos toda la parte de los
andlisis comparativos que se publicaban en la revista Ciudada-
no, que era el maximo 6rgano de referencia en aquellos anos
90 para el conocimiento de los alimentos y bebidas y servicios
relacionados con los alimentos y la alimentacién en general en
Espana. Ademds, fue miembro de numerosos comités cientifico-
técnicos de dmbito nacional y europeo que trabajaban en pro de
la seguridad alimentaria e implementacién para la mejora de las
condiciones técnico-sanitarias e higiene alimentaria de los proce-
sos de autocontrol para la produccién de productos alimenticios
en toda la industria alimentaria y la hostelerfa.

Junto a estos procesos de andlisis, por supuesto estaba el avan-
ce en el conocimiento, no sélo en la composicién y etiquetado,
sino en el desarrollo y aplicacién de la normativa en derecho
alimentario que era elaborada y aprobada, ya que intervenia en
la redaccién de esta bajo el prisma y defensa del consumidor.
Este hecho junto con su capacidad de formacién e intervencién
en foros y grupos de trabajo hizo que fuera participe de todo el
debate de los organismos modificados genéticamente como uno
de los expertos que mds intervino durante cuatro afios, tanto en
congreso, workshops, mesas redondas ,en defensa de los derechos
del consumidor en aras de la evidencia cientifica y de la higiene
alimentaria y en pro del futuro como aplicacién a las nuevos
procesos de implementacién en la alimentacién y la nutricién.

Este liderazgo, no sélo en una asociacién de consumidores, sino
en representacién de todas ellas en el Consejo de Consumido-
res y Usuarios culminé con su comparecencia ante la Comisién
especial sobre manipulacién genética con fines de produccién
de alimentos de Cortes Generales: Senado-Congreso de los di-
putados en el afio 1999 junto con el Presidente del Consejo
Superior de Investigaciones Cientificas.
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Como en todos los momentos de la vida, hay uno en el que,
por circunstancias y proyeccién profesional, se ve necesario
cambiar y aportar en otros campos en los que hasta entonces
no se habia intervenido directamente, por este motivo, pasa
de un campo de trabajo como era directamente la proteccién
del consumidor a través de una asociacién de consumidores,
a una empresa privada, en este caso a Puleva Food. El reto era
trasladar todos los criterios, necesidades y requerimientos del
consumidor y aportar valores que permitiera alcanzar la maxi-
ma credibilidad a dicha compafifa, mdxime en un momento
donde empieza a despegar todo el concepto de la nutricién y
la nutricién comunitaria y en una empresa donde la actividad
cientifico-técnico y de gestién de calidad en el campo de la
seguridad alimentaria y la nutricién, era referente en esos mo-
mentos tanto a nivel nacional como internacional. Ademis,
también muy significativo, con un drea totalmente estratégica
y fundamental en la nutricién, la alimentacién infantil.

Con un equipo a nivel nacional y durante mds de seis afos se
desarrollé y coordiné toda una serie de actividades de formacion
continuada, desde la elaboracién de materiales hasta la presenciay
participacién en foros, workshops y congresos, donde la evidencia
y gestién cientifica y la educacién nutricional, incluyendo
como siempre la interpretacién del etiquetado, presentacién
y publicidad de los alimentos, eran los ejes en base al criterio
establecido desde la ciencia al consumidor con implicacién de
transmisién a través de la formacién continuada del prescriptor.

Aspectos novedosos en el campo de la ciencia, que junto con el
rigor eran la base han supuesto poder trasladar todo el conoci-
miento, no sélo de la evidencia cientifica sino de la formacién y
educacién al consumidor, tanto de forma directa como de forma
indirecta, pues el trabajo con universidades, centros cientificos,
sociedades cientificas, colegios profesionales, era y es imprescin-
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dible para poder trabajar de forma coordinada y consensuada
en pro de los consumidores. Esto hizo que llevara a cabo toda
una elaboracién, participacién y produccién de materiales con
sociedades cientificas y colegios profesionales en el dmbito de la
alimentacién, nutricién y salud para poder transmitir los cono-
cimientos al consumidor y que también son elementos que han
posibilitado el desarrollo de la nutricién en este pais.

Quizds dentro de esta colaboracién en alimentacién, seguridad
alimentaria y nutricién, aparte de las sociedades cientificas y las
universidades, ha sido con la vocalia de alimentacién del Conse-
jo General de Colegios Oficiales de Farmacéuticos, colaborando
en la formacién continuada y con una actividad, muy prolija
con todos los colegios de farmacéuticos provinciales sobre todo
en los afos 2002-2006, lo que le ha valido, gracias a su aporte
durante todos estos mds de veinticinco afos, el nombramiento
en febrero de este ano como Vocal de Alimentacién Honorifico
del Consejo General de Colegios Oficiales de Farmacéuticos.

Esa actividad profesional, basada siempre en la evidencia y cre-
dibilidad cientifica, el conocimiento y el rigor como base de
la formacién continuada le hace volver a cambiar y empezar a
desarrollarla en Coca-Cola Iberia. Aunque en este caso todas
las actividades practicamente basadas en la nutricién hubo que
desarrollarlas desde su creacién e inicio como la hidratacién,
el valor nutricional y pardmetros nutricionales de las bebidas,
la hidratacién en la prictica de la actividad fisica y el deporte,
juntamente con otras dreas de desarrollo de la actividad en la
empresa. Ademds de estrechar lazos con otras divisiones de Eu-
ropa y Latinoamérica e implementando criterios también de
informacién, comunicacién y formacién.

La mejor evidencia para saber si los trabajos tienen su coheren-
ciay su valor, es la respuesta de los profesionales que participan,
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y en este caso claramente se han cubierto las expectativas con
creces, desde dreas como la gastroenterologfa, la medicina fami-
liar y comunitaria y la medicina interna.

Incluso en otro 4mbito del mdximo nivel cientifico, como ha
sido la creacidn, el desarrollo y direccién del congreso de hidra-
tacién, que ha sido un referente no sélo a nivel nacional, con
cuatro ediciones, sino también a nivel internacional, con dos
ediciones. Ha sido reconocido por los lideres cientificos a ni-
vel mundial por el nivel de los trabajos cientificos presentados,
ponencias, debates, conclusiones desarrolladas en los mismos.

Ademis, en foros multitudinarios, su formacién continuada ha
sido reconocida y valorada desde muchos campos diferentes,
con la adaptacién a los mismos e incluso con numerosos asis-
tentes, pudiendo llegar a formar a la vez a mds de mil personas,
con lo que esto supone, a nivel, no sélo de atencién sino de
transmisién del conocimiento.

Para poder estar siempre al dia y en los aspectos mds novedosos del
campo cientifico, también se ha caracterizado por crear grupos de
trabajo y participacién en los mismos, para tener el méximo nivel
de conocimiento en diferentes dreas de conocimiento dentro de
la alimentacién, la nutricién y el entorno como la toxicologfa, la
bioquimica y biologia molecular, la nutricién comunitaria, la epi-
demiologia y salud publica, la actividad fisica, la nutricién huma-
na y dietética, las encuestas alimentarias, la educacién nutricional,
las gastronomia y nutricién, la tecnologfa alimentaria, las aproba-
ciones de alegaciones de salud y novel foods... Ha sabido aunar
y aglutinar perfiles préximos pero distintos para tener el mayor
bagaje y conocimiento para afrontar su actividad profesional.

Esto ha posibilitado ademds que participara con la vision cien-
tifico-técnica y de la gestién cientifica en foros de nueva crea-
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cién como los referidos a la sostenibilidad alimentaria, siendo
pioneros, no s6lo a nivel nacional sino internacional y debatir
y consensuar con expertos de ambos dmbitos. Implicando tam-
bién en la elaboracién de las conclusiones con cardcter cien-
tifico que han sido publicadas en revistas del méximo nivel y
prestigio y son referentes ahora mismo para futuros trabajos en
esta drea de conocimiento.

Hoy en dia es invitado como un miembro mds, en representa-
cién de la vision desde la empresa alimentaria, para poder au-
nar criterios desde muchos perfiles y dreas distintas. Lo que ha
posibilitado que participe en consensos sobre distintos aspectos
novedosos que ademds deben tener un cardcter horizontal para
poder avanzar en los conceptos de alimentacién y nutricién,
siendo uno de los representantes reconocidos para participar
tanto en Espafia como en otras 4reas a nivel internacional.

De tal forma que hoy en dia, también es referente en activida-
des de este tipo en toda Latinoamérica y les puedo asegurar que
la credibilidad y respeto a su labor profesional y a sus conoci-
mientos, se produce de igual forma que en Espafia y Portugal,
que son sus dreas de mdxima actividad profesional.

Ademds, siempre dispuesto a ser un colaborador incansable y,
podemos decir que, en muchas ocasiones, un amigo de fatigas
en momentos de madxima colaboracién en pro de la evidencia
cientifica y de los aspectos técnicos y regulatorios.

Como ejemplo la reciente jornada en la que también participé
en esta Real Academia Europa de Doctores y que ha sido un

referente en el avance del conocimiento de la hidratacién.

Pero su actividad de docencia en distintas universidades como
la Universidad Complutense, la Universidad de las Islas balea-
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res, la Universidad San Telmo de Sevilla, la Universidad Inter-
nacional Menéndez Pelayo, la Universidad de Cantabria, Uni-
versidad de Barcelona, Universidad de Cérdoba, Universidad
Catélica de Murcia, la Universidad de Granada... sigue estan-
do presente y sigue siendo invitado para dar clases en la trans-
misién de conocimiento en diferentes foros, cursos y masters.

Esto ha conllevado en los tltimos tiempos reconocimientos a
su labor como la referida el afio pasado al inicio del curso de
docencia y formacion continuada a profesionales de la salud y
nutricién de la Real Academia Nacional de Medicina.

Excelentisimos Académicos, Sefioras y Sehores, amigos, he in-
tentado de forma somera hacer un semblante de la trayectoria
profesional del Dr. Rafael Urrialde, pero desde luego, como ya
hemos mencionado, también estd su labor de transmisiéon de
conocimiento y de forma y visén del trabajo a sus colaborado-
res, y en este caso como ejemplo de otros, estd incluido como
mentor, aunque la distancia no es un obstdculo pues son mds

de 9.000 kilémetros, para D2 Claudia del Bosque.

Y termino como empecé, con una imagen desde su Segovia
natal, para trasladar el agradecimiento al Dr. Rafael Urrialde
por su contribucién a la ciencia, a la formacién continuada y
a la defensa de los consumidores. Esta corporacién se honra
en recibirle como académico numerario como reconocimiento
a toda su trayectoria profesional esperando que sea fructifera
para ambos durante muchos afos.

Muchas gracias. He dicho

Lluis Serra Majem
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PUBLICACIONES DE LA REAL ACADEMIA
EUROPEA DE DOCTORES

Directori 1991

Los rejidos tradicionales en las poblaciones pirenaicas (Discurs de promocié
a académic numerari de 'Excm. Sr. Eduardo de Aysa Satué, Doctor en
Ciencies Economiques, i contestacié per 'Excm. Sr. Josep A. Plana i Cas-
tellvi, Doctor en Geografia i Historia) 1992.

La tradicion juridica catalana (Conferencia magistral de 'academic de ni-
mero Excm. Sr. Josep Joan Pinté i Ruiz, Doctor en Dret, en la Solemne
Sessié d’Apertura de Curs 1992-1993, que fou presidida per SS.MM. el
Rei Joan Carles I i la Reina Sofia) 1992.

La identidad étnica (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm. Sr. An-
gel Aguirre Baztdn, Doctor en Filosofia i Lletres, i contestacié per 'Excm.
St. Josep Ma. Pou d’Avilés, Doctor en Dret) 1993.

Els laboratoris d'assaig i el mercat interior; Importancia i nova concepcié (Dis-
curs d’ingrés de 'academic numerari Excm. Sr. Pere Mir6 i Plans, Doctor
en Ciéncies Quimiques, i contestacié per 'Excm. Sr. Josep Ma. Simén i
Tor, Doctor en Medicina i Cirurgia) 1993.

Contribucion al estudio de las Bacteriemias (Discurs d’ingrés de I'academic
corresponent Il-Im. Sr. Miquel Mari i Tur, Doctor en Farmacia, i contes-
tacié per 'Excm. Sr. Manuel Subirana i Cantarell, Doctor en Medicina i

Cirurgia) 1993.

Realitat i futur del tractament de la hipertrofia benigna de prostata (Discurs
de promoci6 a académic numerari de 'Excm. Sr. Joaquim Gironella i Coll,
Doctor en Medicina i Cirurgia i contestacié per 'Excm. Sr. Albert Case-
llas i Condom, Doctor en Medicina i Cirurgia i President del Col-legi de
Metges de Girona) 1994.

La seguridad juridica en nuestro tiempo. ;Mito o realidad? (Discurs d’ingrés
de 'académic numerari Excm. Sr. José Méndez Pérez, Doctor en Dret, i
contestacié per 'Excm. Sr. Angel Aguirre Baztdn, Doctor en Filosofia i

Lletres) 1994.
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La transicid demogrifica a Catalunya i a Balears (Discurs d’ingrés de 'aca-
démic numerari Excm. Sr. Tomas Vidal i Bendito, Doctor en Filosofia
i Lletres, i contestacié per 'Excm. Sr. Josep Ferrer i Bernard, Doctor en
Psicologia) 1994.

Lart densenyar i d'aprendre (Discurs de promocié a académic numerari de
I'Excm. Sr. Pau Umbert i Millet, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contes-
taci6 per 'Excm. Sr. Agustin Luna Serrano, Doctor en Dret) 1995.

Sessid necrologica en record de 'Excm. Sr. Lluis Dolcet i Boxeres, Doctor en
Medicina i Cirurgia i Dega-emeérit de la Reial Acadéemia de Doctors, que
mori el 21 de gener de 1994. Enaltiren la seva personalitat els acadeémics
de ndmero Excms. Srs. Drs. Ricard Garcia i Valles, Josep Ma. Simén i Tor

i Albert Casellas i Condom. 1995.

La Unié Europea com a creacid del geni politic d’Europa (Discurs d’ingrés
de 'académic numerari Excm. Sr. Jordi Garcia-Petit i Pamies, Doctor en
Dret, i contestacié per 'Excm. Sr. Josep Llort i Brull, Doctor en Ciéncies
Economiques) 1995.

La explosion innovadora de los mercados financieros (Discurs d’ingrés de
l'académic corresponent Il-lm. Sr. Emilio Soldevilla Garcia, Doctor en
Ciencies Economiques i Empresarials, i contestacié per 'Excm. Sr. José

Méndez Pérez, Doctor en Dret) 1995.

La cultura com a part integrant de I'Olimpisme (Discurs d’ingrés com a aca-
démic d’'Honor de 'Excm. Sr. Joan Antoni Samaranch i Torellé, Marques
de Samaranch, i contestacié per 'Excm. Sr. Jaume Gil Aluja, Doctor en
Ciencies Economiques) 1995.

Medicina i Tecnologia en el context historic (Discurs d’ingrés de I'académic
numerari Excm. Sr. Felip Albert Cid i Rafael, Doctor en Medicina i Cirur-
gia, i contestacié per 'Excm. Sr. Angel Aguirre Baztdn) 1995.

Els solids platonics (Discurs d’ingrés de 'académica numeraria Excma. Sra.
Pilar Bayer i Isant, Doctora en Matematiques, i contestacié per 'Excm. Sr.
Ricard Garcia i Vallés, Doctor en Dret) 1996.

La normalitzacié en Bioquimica Clinica (Discurs d’ingrés de 'académic nu-
merari Excm. Sr. Xavier Fuentes i Arderiu, Doctor en Farmacia, i contes-
tacié per 'Excm. Sr. Tomas Vidal i Bendito, Doctor en Geografia) 1996.
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Leentropia en dos finals de segle (Discurs d’ingrés de 'académic numerari
Excm. Sr. David Jou i Mirabent, Doctor en Ciéncies Fisiques, i contestacié
per 'Excm. Sr. Pere Miré i Plans, Doctor en Ciéncies Quimiques) 1996.

Vida i miisica (Discurs d’ingrés de I'académic numerari Excm. Sr. Carles
Ballts i Pascual, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per I'Excm.
Sr. Josep Ma. Espadaler i Medina, Doctor en Medicina i Cirurgia) 1996.

La diferencia entre los pueblos (Discurs d’ingrés de 'académic corresponent
Il-Im. Sr. Sebastia Trfas Mercant, Doctor en Filosofia i Lletres, i contestacid
per ’Excm. Sr. Angel Aguirre Baztdn, Doctor en Filosofia i Lletres) 1996.

Laventura del pensament teologic (Discurs d’ingrés de 'académic numerari
Excm. Sr. Josep Gil i Ribas, Doctor en Teologia, i contestacié per 'Excm.
St. David Jou i Mirabent, Doctor en Ciencies Fisiques) 1996.

El derecho del siglo XXI (Discurs d’ingrés com a académic d’'Honor de
IExcm. Sr. Dr. Rafael Caldera, President de Venezuela, i contestacié per
Excm. Sr. Angel Aguirre Baztdn, Doctor en Filosofia i Lletres) 1996.

Lordre dels sistemes desordenats (Discurs d’'ingrés de I'académic numerari
Excm. Sr. Josep Ma. Costa i Torres, Doctor en Ciéncies Quimiques, i con-
testacié per 'Excm. Sr. Joan Bassegoda i Novell, Doctor en Arquitectura)

1997.

Un clam per a l'ocupacié (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm.
St. Isidre Fainé i Casas, Doctor en Ciéncies Economiques, i contestacié per
I'Excm. Sr. Joan Bassegoda i Nonell, Doctor en Arquitectura) 1997.

Rosalia de Castro y Jacinto Verdaguer, vision comparada (Discurs d’ingrés de
I'académic numerari Excm. Sr. Jaime M. de Castro Ferndndez, Doctor en
Dret, i contestaci6 per 'Excm. Sr. Pau Umbert i Millet, Doctor en Medi-
cina i Cirurgia) 1998.

La nueva estrategia internacional para el desarrollo (Discurs d’ingrés de
'académic numerari Excm. Sr. Santiago Ripol i Carulla, Doctor en Dret, i
contestacié per 'Excm. Sr. Joaquim Gironella i Coll, Doctor en Medicina

i Cirurgia) 1998.

El aura de los niimeros (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm.
Sr. Eugenio Onate Ibdfiez de Navarra, Doctor en Enginyeria de Camins,
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Canals i Ports, i contestacié per 'Excm. Sr. David Jou i Mirabent, Doctor
en Ciencies Fisiques) 1998.

Nova recerca en Ciéncies de la Salut a Catalunya (Discurs d’ingrés de I'aca-
démica numeraria Excma. Sra. Anna Maria Carmona i Cornet, Doctora
en Farmacia, i contestaci6 per 'Excm. Josep Ma. Costa i Torres, Doctor en
Ciencies Quimiques) 1999.

Dilemes dinamics en lambirt social (Discurs d’ingrés de 'académic nume-
rari Exem. Sr. Albert Biayna i Mulet, Doctor en Ciencies Econdmiques, i
contestaci6 per 'Excm. Sr. Josep Ma. Costa i Torres, Doctor en Ciéncies

Quimiques) 1999.

Mercats i competéncia: efectes de liberalitzacié i la desregulacid sobre ['eficacia
economica i el benestar (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm. Sr.
Amadeu Petith6 i Juan, Doctor en Ciencies Economiques, i contestaci6
per 'Excm. Sr. Jaime M. de Castro Ferndndez, Doctor en Dret) 1999.

Epidemias de asma en Barcelona por inhalacion de polvo de soja (Discurs
d’ingrés de 'académica numeraria Excma. Sra. Ma. José Rodrigo Anoro,
Doctora en Medicina, i contestacié per I'Excm. Sr. Josep Llort i Brull,
Doctor en Ciéncies Econdomiques) 1999.

Hacia una evaluacion de la actividad cotidiana y su contexto: ;Presente o futu-
ro para la metodologia? (Discurs d’ingrés de I'académica numeraria Excma.
Sra. Maria Teresa Anguera Argilaga, Doctora en Filosofia i Lletres (Psico-
logia) i contestacié per 'Excm. Sr. Josep A. Plana i Castellvi, Doctor en
Geografia i Historia) 1999.

Directorio 2000

Génesis de una teoria de la incertidumbre. Acte d’imposicié de la Gran Creu
de 'Orde d’Alfons X el Savi a 'Excm. Sr. Dr. Jaume Gil-Aluja, Doctor en

Ciencies Economiques i Financeres) 2000.

Antonio de Capmany: el primer historiador moderno del Derecho Mercantil
(discurs d’ingrés de I'académic numerari Excm. Sr. Dr. Xabier Afioveros
Trias de Bes, Doctor en Dret, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Santiago
Dexeus i Trias de Bes, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2000.
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La medicina de la calidad de vida (Discurs d’ingrés de I'academic nume-
rari Excm. Sr. Luis Rojas Marcos, Doctor en Psicologia, i contestacié per

I'Excm. Sr. Dr. Angel Aguirre Baztdn, Doctor en psicologia) 2000.

Pour une science touristique: la tourismologie (Discurs d’ingrés de I'académic
corresponent Il-Im. Sr. Dr. Jean-Michel Hoerner, Doctor en Lletres i Presi-
dent de la Universitat de Perpinya, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Jaume
Gil-Aluja, Doctor en Ciencies Economiques) 2000.

Virus, virus entérics, virus de I'hepatitis A (Discurs d’ingrés de I'académic
numerari Excm. Sr. Dr. Albert Bosch i Navarro, Doctor en Ciéncies Bio-

logiques, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Pere Costa i Batllori, Doctor en
Veterinaria) 2000.

Mobilitat urbana, medi ambient i automobil. Un desafiament tecnologic
permanent (Discurs d’ingrés de I'academic numerari Excm. Sr. Dr. Pere
de Esteban Altirriba, Doctor en Enginyeria Industrial, i contestaci6 per
I'Excm. Sr. Dr. Carlos Dante Heredia Garcia, Doctor en Medicina i Ci-
rurgia) 2001.

El rei, el burgés i el cronista: una bistoria barcelonina del segle XIII (Discurs
d’ingrés de 'academic numerari Excm. Sr. Dr. José Enrique Ruiz-Dome-
nec, Doctor en Historia, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Felip Albert Cid
i Rafael, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2001.

La informacid, un concepte clau per a la ciéncia contemporania (Discurs d’in-
grés de 'académic numerari Excm. Sr. Dr. Salvador Alsius i Clavera,
Doctor en Ciéncies de la Informacid, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Eu-
genio Onate Ibdfiez de Navarra, Doctor en Enginyeria de Camins, Canals
i Ports) 2001.

La drogaaddiccid com a procés psicobiologic (Discurs d’ingrés de 'academic
numerari Excm. Sr. Miquel Sdnchez-Turet, Doctor en Ciéncies Biologi-
ques, i contestacié per 'Excm. Sr. Pedro de Esteban Altirriba, Doctor en
Enginyeria Industrial) 2001.

Un univers turbulent (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm. Sr.
Dr. Jordi Isern i Vilaboy, Doctor en Fisica, i contestacié per I'Excma. Sra.
Dra. Maria Teresa Anguera Argilaga, Doctora en Psicologia) 2002.
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Leenvelliment del cervell huma (Discurs de promocié a académic numerari de
IExcm. St. Dr. Jordi Cervés i Navarro, Doctor en Medicina i Cirurgia, i con-
testacié per 'Excm. Sr. Dr. Josep Ma. Pou d’Avilés, Doctor en Dret) 2002.

Les telecomunicacions en la societat de la informacié (Discurs d’ingrés de 'acade-
mic numerari Excm. Sr. Dr. Angel Cardama Aznar, Doctor en Enginyeria de
Telecomunicacions, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Eugenio Ofate Ibdfiez de
Navarra, Doctor en Enginyeria de Camins, Canals i Ports) 2002.

La veritat matematica (Discurs d’ingrés de I'académic numerari Excm. Sr. Dr.
Josep Pla i Carrera, doctor en Matematiques, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr.
Josep Ma. Costa i Torres, Doctor en Ciencies Quimiques) 2003.

Lhumanisme essencial de l'arquitectura moderna (Discurs d’ingrés de 'academic
numerari Excm. Sr. Dr. Helio Pindén i Pallarés, Doctor en Arquitectura, i
contestaci6 per 'Excm. Sr. Dr. Xabier Anoveros Trias de Bes, Doctor en Dret)
2003.

De l'economia politica a ['economia constitucional (Discurs d’ingrés de 'acade-
mic numerari Excm. Sr. Dr. Joan Francesc Corona i Ramon, Doctor en Ci-
encies Economiques i Empresarials, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Xavier
Iglesias i Guiu, Doctor en Medicina) 2003.

Temperancia i empatia, factors de pau (Conferencia dictada en el curs del cicle
de la Cultura de la Pau per el Molt Honorable Senyor Jordi Pujol, President de
la Generalitat de Catalunya, 2001) 2003.

Reflexions sobre resisténcia bacteriana als antibiotics (Discurs d’ingrés de I'acade-
mica numeraria Excma. Sra. Dra. Ma. de los Angeles Calvo i Torras, Doctora
en Farmacia i Veterinaria, i contestacié per 'Excm. Sr. Dr. Pere Costa i Batllori,
Doctor en Veterinaria) 2003.

La transformacién del negocio juridico como consecuencia de las nuevas tecnolo-
gias de la informacion (Discurs d’ingrés de 'academic numerari Excm. Sr. Dr.
Rafael Mateu de Ros, Doctor en Dret, i contestacié per 'Exem. Sr. Dr. Jaime
Manuel de Castro Ferndndez, Doctor en Dret) 2004.

La gestion estratégica del inmovilizado (Discurs d’ingrés de I'académica nume-
raria Excma. Sra. Dra. Anna Maria Gil Lafuente, Doctora en Ciencies Econo-
miques i Empresarials, i contestaci6é per 'Excm. Sr. Dr. Josep J. Pinté i Ruiz,
Doctor en Dret) 2004.
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Los costes bioldgicos, sociales y econdmicos del envejecimiento cerebral (Dis-
curs d’ingrés de 'académic numerari Excm. Sr. Dr. Félix E Cruz-Sanchez,
Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per 'Exem. Sr. Dr. Josep Pla
i Carrera, Doctor en Matematiques) 2004.

El conocimiento glaciar de Sierra Nevada. De la descripcion ilustrada del siglo
XVIII a la explicacion cientifica actual. (Discurs d’ingrés de I'academic nu-
meri Excm. Sr. Dr. Antonio Gémez Ortiz, Doctor en Geografia, i contes-
tacié per 'académica de nimero Excma. Sra. Dra. Maria Teresa Anguera

Argilaga, Doctora en Filosofia i Lletres (Psicologia) )2004.

Los beneficios de la consolidacion fiscal: una comparativa internacional (Dis-
curs de recepcié com a académic d’Honor de 'Exem. Sr. Dr. Rodrigo de
Rato y Figaredo, Director-Gerent del Fons Monetari Internacional. El seu
padri d'investidura és 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Jaime Manuel
de Castro Ferndndez, Doctor en Dret) 2004.

Evolucion historica del trabajo de la mujer hasta nuestros dias (Discurs d’in-
grés de 'académic numerari Excm. Sr. Dr. Eduardo Alemany Zaragoza,
Doctor en Dret, i contestacié per 'acadéemic de nimero Excm. Sr. Dr.
Rafel Orozco i Delclés, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2004.

Geotecnia: una ciencia para el comportamiento del terreno (Discurs d’ingrés
de 'académic numerari Excm. Sr. Dr. Antonio Gens Solé, Doctor en En-
ginyeria de Camins, Canals i Ports, i contestacié per 'académic de niimero
Excm. Sr. Dr. Eugenio Onate Ibdfez de Navarra, Doctor en Enginyeria de
Camins, Canals i Ports) 2005.

Sessid académica a Perpinya, on actuen com a ponents; Excma. Sra. Dra.
Anna Maria Gil Lafuente, Doctora en Ciéncies Econdmiques i Empresa-
rials i Excm. Sr. Dr. Jaume Gil-Aluja, Doctor en Ciéncies Econdomiques i
Empresarials: “Nouvelles perspectives de la recherche scientifique en economie
et gestion”; Excm. Sr. Dr. Rafel Orozco i Delcés, Doctor en Medicina i
Cirurgia: “Limpacte médic i social de les cél-lules mare”; Excma. Sra. Dra.
Anna Maria Carmona i Cornet, Doctora en Farmacia: “Nouvelles strategies
oncologiques™; Excm. Sr. Dr. Pere Costa i Batllori, Doctor en Veterinaria:
“Les résistences bacteriénnes a les antibiotiques”. 2005.

Los procesos de concentracion empresarial en un mercado globalizado y la con-
sideracion del individuo (Discurs d’ingrés de 'academic de nimero Excm.
St. Dr. Fernando Casado Juan, Doctor en Ciéncies Econdomiques i Em-
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presarials, i contestaci6 de 'Excm. Sr. Dr. Josep Ma. Costa i Torres, Doctor
en Ciéncies Quimiques) 2005.

“Son nou de flors els rams li renc” (Discurs d’ingrés de 'académic numerari
Excm. Sr. Dr. Jaume Vallcorba Plana, Doctor en Filosofia i Lletres (Seccié
Filologia Hispanica), i contestacié per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr.
José Enrique Ruiz-Domeénec, Doctor en Filosofia i Lletres) 2005.

Historia de la anestesia quirirgica y aportacion espariola mds relevante (Dis-
curs d’ingrés de I'academic de nimero Excm. Sr. Dr. Vicente A. Gancedo
Rodriguez, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per 'académic de
ndmero Excm. Sr. Dr. Josep Llort i Brull, Doctor en Ciencies Economi-
ques i Empresarials) 20006.

El amor y el desamor en las parejas de hoy (Discurs d’ingrés de 'académic de
ndmero Excm. Sr. Dr. Paulino Castells Cuixart, Doctor en Medicina i Ci-
rurgia, i contestacié per 'academic de nimero Excm. Sr. Dr. Joan Trayter i
Garcia, Doctor en Ciencies Economiques i Empresarials) 20006.

El fenomen mundial de la deslocalitzacié com a instrument de reestructuracio
empresarial (Discurs d’ingrés de 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Alfre-
do Rocafort i Nicolau, Doctor en Ciéncies Economiques i Empresarials, i
contestaci6é per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Isidre Fainé i Casas,
Doctor en Ciéncies Econdomiques i Empresarials) 2006.

Biomaterials per a dispositius implantables en l'organisme. Punt de trobada
en la Historia de la Medicina i Cirurgia i de la Tecnologia dels Materials
(Discurs d’ingrés de 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Josep Anton Pla-
nell i Estany, Doctor en Ciencies Fisiques, i contestacié per 'académic de
numero Excm. Sr. Dr. Pere Costa i Batllori, Doctor en Veterinaria) 2006.

La ciéncia a I'Enginyeria: El llegat de [école polytechnique. (Discurs d’ingrés
de 'académic de ndmero Excm. Sr. Dr. Xavier Oliver i Olivella, Doctor
en Enginyeria de Camins, Canals i Ports, i contestacié per I'académic de
ndmero Excm. Sr. Dr. Josep Pla i Carrera, Doctor en Matematiques) 20006.

El voluntariat: Un model de mecenatge pel segle XXI. (Discurs d’ingrés de
lacadémica de nimero Excma. Sra. Dra. Rosamarie Cammany Dorr,
Doctora en  Sociologia de la Salut, i contestacié per 'Excma. Sra. Dra.
Anna Maria Carmona i Cornet, Doctora en Farmacia) 2007.
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El factor religioso en el proceso de adhesion de Turquia a la Unidn Europea.
(Discurs d’ingrés de I'academic de niimero Excm. Sr. Dr. Josep Maria Ferré
i Marti, Doctor en Dret, i contestacié per I'académic de nimero Excm. Sr.
Dr. Carlos Dante Heredia Garcia, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2007.

Coneixement i ética: reflexions sobre filosofia i progrés de la propedéutica médi-
ca. (Discurs d’ingrés de 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Marius Petit
i Guinovart, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per 'academic
de nimero Excm. Sr. Dr. Josep Gil i Ribas, Doctor en Teologia) 2007.

Problemitica de la familia ante el mundo actual. (Discurs d’ingrés de I'aca-
démic honorari Excm. Sr. Dr. Gustavo José Noboa Bejarano, Doctor en
Dret, i contestacié per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Paulino Cas-
tells Cuixart, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2007.

Alzheimer: Una aproximacid als diferents aspectes de la malaltia. (Discurs
d’ingrés de I'académica honoraria Excma. Sra. Dra. Nuria Durany Pich,
Doctora en Biologia, i contestacié per I'academic de nimero Excm. Sr. Dr.
Eugenio Onate, Doctor-Enginyer de Camins, Canals i Ports) 2008.

Guillem de Guimera, Frare de ['hospital, President de la Generalitat i gran
Prior de Catalunya. (Discurs d’ingrés de 'académic honorari Excm. Sr.
Dr. Josep Maria Sans Travé, Doctor en Filosofia i Lletres, i contestacié per
I'académic de nimero Excm. Sr. D. José E. Ruiz Doménec, Doctor en

Filosofia Medieval) 2008.

La empresa y el empresario en la historia del pensamiento econdmico. Hacia un
nuevo paradigma en los mercados globalizados del siglo XXI. (Discurs d’ingrés
de l'académic corresponent Excm. Sr. Dr. Guillermo Sdnchez Vilarifio,
Doctor Ciéncies Econdomiques i Financeres, i contestacié per 'academic
de nimero Excm. Sr. Dr. Jaume Gil Aluja, Doctor en Ciéncies Economi-
ques i Financeres) 2008.

Incertesa i bioenginyeria (Sessié Acadeémica dels académics corresponents
Excm. Sr. Dr. Joaquim Gironella i Coll, Doctor en Medicina i Cirurgia
amb els ponents Excm. Sr. Dr. Joan Anton Planell Estany, Doctor en Ci-
encies Fisiques, Excma. Sra. Dra. Anna M. Gil Lafuente, Doctora en Ci-
encies Econdomiques i Financeres i Il-lm. Sr. Dr. Humberto Villavicencio
Mavrich, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2008.
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Els Ponts: Historia i repte a ['enginyeria estructural (Sessié Académica dels
académics numeraris Excm. Sr. Dr. Xavier Oliver Olivella, Doctor en En-
ginyeria de Camins, Canals i Ports, i Excm. Sr. Dr. Eugenio Onate Ibdnez
de Navarra, Doctor en Enginyeria de Camins, Canals i Ports, amb els Po-
nents Il-lm. Sr. Dr. Angel C. Aparicio Bengoechea, Professor i Catedra-
tic de Ponts de 1”escola Técnica Superior d”Enginyers de Camins, Canals
i Ports de Barcelona, Il-lm. Sr. Dr. Ekkehard Ramm, Professor, institute
Baustatik) 2008.

Marketing politico y sus resultados (Discurs d’ingrés de 'academic correspo-
nent Excm. Sr. Dr. Francisco Javier Maqueda Lafuente, Doctor en Ciénci-
es Economiques i Empresarials i contestacié per 'académica de nimero
Excma. Sra. Dra. Anna M. Gil Lafuente, Doctora en Ciéncies Economi-
ques i Financeres) 2008.

Modelo de prediccion de “Enfermedades” de las Empresas a través de relaciones
Fuzzy (Discurs d’ingrés de I'académic corresponent Excm. Sr Dr. Anto-
ni Terceno Gémez, Doctor en Ciéncies Econdomiques i contestacié per

l’académic de nimero Excm. Sr. Dr. Paulino Castells Cuixart, Doctor en
Medicina) 2009.

Células Madre y Medicina Regenerativa (Discurs d’ingrés de 'académic cor-
responent Excm. Sr. Dr. Juan Carlos Izpistia Belmonte, Doctor en Farma-
cia i contestacié per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Joaquim Girone-
lla i Coll, Doctor en Medicina) 2009.

Financiacion del déficit externo y ajustes macroecondmicos durante la crisis
financiera El caso de Rumania (Discurs d’ingrés de 'académic corresponent
Excm. Sr. Dr. Mugur Isarescu, Doctor en Ciéncies Economiques, i contes-
taci6 per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Alfredo Rocafort Nicolau,
Doctor en Ciéncies Econdomiques i Empresarials) 2009.

El legado de Jean Monner (Discurs d’'ingrés de 'académica numeraria Exc-
ma. Sra. Dra. Teresa Freixas Sanjudn, Doctora en Dret, i contestacié per
I'académic de ndmero Excm. Sr. Dr. Fernando Casado Juan, Doctor en
Ciencies Economiques) 2010.

La economia china: Un reto para Europa (Discurs d’ingrés de I'académic
numerari Excm. Sr. Dr. Jose Daniel Barquero Cabrero, Doctor en Ciénci-
es Humanes, Socials i Juridiques, i contestacié per I'académic de nimero
Excm. Sr. Dr. Alfredo Rocafort Nicolau, Doctor en Ciencies Econdomiques
i Empresarials) 2010.
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Les radiacions ionitzants i la vida (Discurs d’ingrés de 'académic numerari
Excm. Sr. Dr. Albert Biete i Sola, Doctor en Medicina, i contestacié per
I'académic de ndmero Excm. Sr. Dr. David Jou i Mirabent, Doctor en
Ciencies Fisiques) 2010.

Gestid del control intern de riscos en l'empresa postmoderna: ambits economic
i juridic (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm. Sr. Dr. Ramon
Poch i Torres, Doctor en Dret i Ciéncies Econdmiques i Empresarials, i
contestaci6 per I'académica de nimero Excma. Sra. Dra. Anna Maria Gil i
Lafuente, Doctora en Ciencies Economiques i Empresarials) 2010.

16picos tipicos y expectativas mundanas de la enfermedad del Alzheimer (Dis-
curs d’ingrés de 1 “academic de nimero Excm. Sr. Dr. Rafael Blesa, Doctor
en Medicina i Cirurgia, i contestacié per 1’académic de nimero Excm. Sr.
Dr. Josep Llort i Brull, Doctor en Ciéncies economiques i Dret) 2010.

Los Estados Unidos y la hegemonia mundial: ;Declive o reinvencién? (Dis-
curs d'ingrés de I'académic corresponent Excm. Sr. Dr. Mario Barquero
i Cabrero, Doctor en Economia i Empresa, i contestacié per 'academic
de niimero Excm. Sr. Dr. Alfredo Rocafort i Nicolau, Doctor en Ciéncies
Economiques i Empresarials) 2010.

El derecho del Trabajo encrucijada entre los derechos de los trabajadores y el
derecho a la libre empresa y la responsabilidad social corporativa (Discurs
d’ingrés de | “académic de nimero Excm. Sr. Dr. José Luis Salido Bands,
Doctor en Dret, i contestacié per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr.
Manuel Subirana Canterell) 2011.

Una esperanza para la recuperacion econdmica (Discurs d’ingrés de I'aca-
démic numerari Excm. Sr. Dr. Jaume Gil i Lafuente, Doctor en Econo-
miques, i contestacié per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Josep Gil i
Ribas, Doctor en Teologia) 2011.

Certeses i incerteses en el diagnostic del cancer cutani: de la biologia molecular
al diagnostic no invasiu (Discurs d'ingrés de 'académic numerari Excm.
St. Dr. Josep Malvehy, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per
I'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Josep Llort, Doctor en Econdomiques
i Dret) 2011.

Una mejor universidad para una economia mds responsable (Discurs d’ingrés
de Pacadémic numerari Excm. Sr. Dr. Senén Barro Ameneiro, Doctor en
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Ciencies de la Computacié i Intel-ligéncia, i contestacié per 'academic de
nimero Excm. Sr. Dr. Jaume Gil i Aluja, Doctor en Ciéncies Economi-
ques i Empresarials) 2012.

La transformacid del mon després de la crisi. Una analisi poliédrica i transver-
sal (Sessi6 inaugural del Curs Academic 2012-2013 on participen com a
ponents: 'Excm. Sr. Dr. José Juan Pint6 Ruiz, Doctor en Dret: “El Derecho
como amortiguador de la inequidad en los cambios y en la Economia como
impulso rehumanizador” Excma. Sra. Dra. Rosmarie Cammany Dorr,
Doctora en Sociologia de la Salut: “Salut: mitja o finalitatr?”, Excm. Sr.
Dr. Angel Aguirre Baztdn, Doctor en Filosofia i Lletres: “Globalizacion
Econdmico-Cultural y Repliegue Identitario”, Excm. Sr. Dr. Jaime Gil Aluja,
Doctor en Economiques: “La ciencia ante el desafio de un futuro progreso
social sostenible” i Excm. Sr. Dr. Eugenio Onate Ibanez de Navarra, Doctor
en Enginyeria de Camins, Canals i Ports: “El reto de la transferencia de los
resultados de la investigacion a la industria”), publicacié en format digital
www.reialacademiadoctors.cat, 2012.

La quantificacié del risc: avantatges i limitacions de les assegurances (Discurs
d’ingrés de I'académica numeraria Excma. Sra. Dra. Montserrat Guillén
i Estany, Doctora en Ciéncies Economiques i Empresarials, i contestacié
per 'académica de nimero Excma. Sra. Dra. M. Teresa Anguera i Argilaga,
Doctora en Filosofia i Lletres-Psicologia) 2013.

El procés de la visio: de la llum a la consciéncia (Discurs d’ingrés de 'academic
numerari Excm. Sr. Dr. Rafael Ignasi Barraquer i Compte, Doctor en Me-
dicina i Cirurgia, i contestacién per I'académic de nimero Excm. Sr. Dr.
José Daniel Barquero Cabrero, Doctor en Ciencies Humanes, Socials i
Juridiques) 2013.

Formacion e investigacion: creacion de empleo estable (Discurs d’ingrés de
I'académic numerari Excm. Sr. Dr. Mario Barquero Cabrero, Doctor en

Economia, i contestacié per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. José Luis
Salido Bants, Doctor en Dret) 2013.

El sagrament de I'Eucaristia: de I'Ultim Sopar a la litirgia cristiana antiga
(Discurs d’ingrés de I'academic numerari Excm. Sr. Dr. Armand Puig i
Tarrech, Doctor en Sagrada Escriptura, i contestacié per 'académic de nd-
mero Excm. Sr. Dr. Jaume Vallcorba Plana, Doctor en Filosofia i Lletres)
2013.
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Al hilo de la razén. Un ensayo sobre los foros de debate (Discurso de ingreso
del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Enrique Tierno Pérez-Relafio,
Doctor en Fisica Nuclear, y contestacién por la académica de niimero Exc-
ma. Sra. Dra. Ana Maria Gil Lafuente, Doctora en Ciencias Econédmicas
y Empresariales) 2014.

Coleccién Real Academia Europea de Doctores
Fundacién Universitaria Eserp

1. La participacid del Sistema Nervids en la produccid de la sang i en el procés
cancerds (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm. Sr. Dr. Pere
Gascon i Vilaplana, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per
'académica de nimero Excma. Sra. Dra. Montserrat Guillén i Estany,
Doctora en Ciencies Econdomiques i Empresarials) 2014.

ISBN: 978-84-616-8659-9, Diposit Legal: B-5605-2014

2. Informacion financiera: luces y sombras (Discurso de ingreso del acadé-
mico numerario Excmo. Sr. Dr. Emili Gironella Masgrau, Doctor en
Ciencias Econdmicas y Empresariales y contestacién por el académico
de nimero Excmo. Sr. Dr. José Luis Salido Bantis, Doctor en Derecho)
2014.

ISBN: 978-84-616-8830-2, Depésito Legal: B-6286-2014

3. Crisis, déficit y endeudamiento (Discurso de ingreso del académico nu-
merario Excmo. Sr. Dr. José Maria Gay de Liébana Saludas, Doctor
en Ciencias Econémicas y Doctor en Derecho y contestacién por el
académico de ndmero Excmo. Sr. Dr. Juan Francisco Corona Ramén,
Doctor en Ciencias Econémicas y Empresariales) 2014.

ISBN: 978-84-616-8848-7, Depésito Legal: B-6413-2014

4. Les empreses dalt creixement: factors que expliquen el seu éxit i la seva
sostenibilitat a llarg rermini (Discurs d’ingrés de 'académic numerari
Excm. Sr. Dr. Oriol Amat i Salas, Doctor en Ciéncies Econdomiques
i Empresarials, i contestacié per I'académic de nimero Exem. Sr. Dr.
Santiago Dexeus i Trias de Bes, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2014.
ISBN: 978-84-616-9042-8, Diposit Legal: B-6415-2014
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. Estructuras metdlicas (Discurso de ingreso del académico numerario

Excmo. Sr. Dr. Joan Olivé Zaforteza, Doctor en Ingenieria Industrial y
contestacién por el académico de niimero Excmo. Sr. Dr. Xabier Afio-
veros Trias de Bes, Doctor en Derecho) 2014.

ISBN: 978-84-616-9671-0, Depdsito Legal: B-7421-2014

La accion exterior de las comunidades auténomas (Discurso de ingreso
del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Josep Maria Bové Montero,
Doctor en Administracién y Direccién de Empresas y contestacién por
el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. José Maria Gay de Liébana
Saludas, Doctor en Ciencias Econédmicas y Doctor en Derecho) 2014.
ISBN: 978-84-616-9672-7, Depésito Legal: B-10952-201

El eco de la misica de las esferas. Las matemdticas de las consonancias
(Discurso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Vicen-
te Liern Carrién, Doctor en Ciencias Matemdticas (Fisica Teérica) y
contestacién por la académica de nimero Excma. Sra. Dra. Pilar Bayer
Isant, Doctora en Matemdticas) 2014.

ISBN: 978-84-616-9929-2, Depésito Legal: B-11468-2014

. La media ponderada ordenada probabilistica: Teoria y aplicaciones (Dis-

curso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. José Maria
Merigé Lindahl, Doctor en Ciencias Econdmicas y Empresariales y
contestacién por el académico de ndmero Excmo. Sr. Dr. Josep Pla i
Carrera, Doctor en Ciencias Matemadticas) 2014.

ISBN: 978-84-617-0137-7, Depésito Legal: B-12322-2014

. La abogacia de la empresa y de los negocios en el siglo de la calidad (Dis-

curso de ingreso de la académica numeraria Excma. Sra. Dra. Marfa
José Esteban Ferrer, Doctora en Economia y Empresa y contestacién
por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Carlos Dante Heredia
Garcia, Doctor en Medicina y Cirugia) 2014.

ISBN: 978-84-617-0174-2, Depésito Legal: B-12850-2014

10.La ciutat, els ciutadans i els tributs (Discurs d’ingrés de 'academic nu-
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merari Excm. Sr. Dr. Joan-Francesc Pont Clemente, Doctor en Dret,
i contestacié per I'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Enrique Tierno
Pérez-Relano, Doctor en Fisica Nuclear) 2014.

ISBN: 978-84-617-0354-8, Diposit Legal: B-13403-2014
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11. Organizacion de la produccion: una perspectiva histérica (Discurso de

ingreso de los académicos numerarios Excmo. Sr. Dr. Joaquin Bautista
Valhondo, Doctor en Ingenieria Industrial y del Excmo. Sr. Dr. Fran-
cisco Javier Llovera Sdez, Doctor en Derecho y contestacién por el aca-
démico de ndmero Excmo. Sr. Dr. José Luis Salido Bants, Doctor en
Derecho) 2014.

ISBN: 978-84-617-0359-3, Depésito Legal: B 13610-2014

12. Correlacion entre las estrategias de expansion de las cadenas hoteleras Inter-

nacionales y sus rentabilidades (Discurso de ingreso del académico nu-
merario Excmo. Sr. Dr. Onofre Martorell Cunill, Doctor en Economia
y contestacion por el académico de niimero Excmo. Sr. Dr. Josep Gil i
Ribas, Doctor en Teologia) 2014.

ISBN: 978-84-617-0546-7, Depésito Legal: B 15010-2014

13.La tecnologia, detonante de un nuevo panorama en la educacion superior

(Discurso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Lluis
Vicent Safont, Doctor en Ciencias de la Informacién y contestaciéon
por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. José Daniel Barquero Ca-
brero, Doctor en Ciencias Humanas, Sociales y Juridicas y Doctor en
Administracién y Alta Direccién de Empresas) 2014.

ISBN: 978-84-617-0886-4, Depésito Legal: B 16474-2014

14. Globalizacién y crisis de valores (Discurso de ingreso del académico de

Honor Excmo. St. Dr. Lorenzo Gascén, Doctor en Ciencias Econémi-
cas y contestacion por la académica de niimero Excma. Sra. Dra. Ana
Maria Gil Lafuente, Doctora en Ciencias Econédmicas y Empresariales)
2014.

ISBN: 978-84-617-0654-9, Depésito Legal: B 20074-2014

15. Paradojas médicas (Discurso de ingreso del Académico Correspon-

diente para Venezuela Excmo. Sr. Dr. Francisco Kerdel-Vegas, Doctor
en Medicina y Cirugia y contestacion por el académico de nimero
Excmo. Sr. Dr. José Llort Brull, Doctor en Ciencias Econémicas y
Doctor en Derecho) 2014.

ISBN: 978-84-617-1759-0, Depésito Legal: B 20401-2014

16. La formacién del directivo. Evolucion del entorno econdmico y la

comunicacion empresarial (Discurso de ingreso de los académicos
numerarios Excmo. Sr. Dr. Juan Alfonso Cebridn Diaz, Doctor
en Ciencias Econdmicas y Empresariales y del Excmo Sr. Dr. Juan Ma-
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17.

18.

ria Soriano Llobera, Doctor en Administracién y Direccién de Em-
presas y Doctor en Ciencias Juridicas y contestacién por el académico
de ntiimero Excmo. Sr. Dr. Fernando Casado Juan, Doctor en Ciencias
Econémicas y Empresariales) 2014.

ISBN:978-84-617-2813-8, Depésito Legal: B 24424-2014

La filosofia com a cura de lanima i cura del mén (Discurs d’ingrés
de 'académic numerari Excm. Sr. Dr. Francesc Torralba Roselld, Doc-
tor en Filosofia i Doctor en Teologia, i contestacié per 'académic de
ntmero Excm. Sr. Dr. David Jou i Mirabent, Doctor en Fisica) 2014.
ISBN: 978-84-617-2459-8, Diposit Legal: B 24425-2014

Hacia una Teoria General de la Seguridad Maritima (Discurso de in-
greso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Jaime Rodrigo de
Larrucea, Doctor en Derecho y Doctor en Ingenieria Ndutica y con-
testacion por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Juan Francisco
Corona Ramén, Doctor en Ciencias Econémicas y Empresariales)
2015.

ISBN: 978-84-617-3623-2, Depésito Legal: B 27975-2014

Coleccién Real Academia Europea de Doctores

19.

20.

100

Pensamiento Hipocrdtico, Biominimalismo y Nuevas Tecnologias. La Inno-
vacion en Nuevas Formas de Tratamiento Ortodéncico y Optimizacion del
Icono Facial (Discurso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr.
Dr. Luis Carri¢re Lluch, Doctor en Odontologia y contestacién por el
académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Antoni Terceio Gémez, Doctor
en Ciencias Econémicas y Empresariales) 2015.

ISBN: 978-84-606-5615-9, Depésito Legal: B 3966-2015

Determinantes de las Escuelas de Pensamiento Estratégico de Oriente
y Occidente y su contribucion para el Management en las Organizaci-
ones del Siglo XXI. (Discurso de ingreso del académico Correspon-
diente para Chile Excmo. Sr. Dr. Francisco Javier Garrido Morales,
Doctor en Ciencias Econémicas y Empresariales y contestacién por
el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. José Daniel Barquero Ca-
brero, Doctor en Ciencias Humanas, Sociales y Juridicas y Doctor
en Administracién y Alta Direccién de Empresas) 2015.
ISBN:978-84-606-6176-4, Depésito Legal: B 5867-2015



PUBLICACIONES

21. Nuevos tiempos, nuevos vientos: La identidad mexicana, cultura y ética en
los tiempos de la globalizacion. (Discurso de ingreso del académico Cor-
respondiente para México Excmo. Sr. Dr. Manuel Medina Elizondo,
Doctor en Ciencias de la Administracién, y contestacién por el acadé-
mico de nimero Excmo. St. Dr. José Daniel Barquero Cabrero, Doctor
en Ciencias Humanas, Sociales y Juridicas y Doctor en Administracién
y Alta Direccién de Empresas) 2015.

ISBN: 78-84-606-6183-2, Depdsito Legal: B 5868-2015

22.Implante coclear. El oido bidnico. (Discurso del ingreso del académico
numerario Excmo. Sr. Dr. Pedro Clards Blanch, Doctor en Medicina
y Cirugia y contestacién por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr.
Joaquin Barraquer Moner, Doctor en Medicina y Cirugia) 2015.
ISBN: 978-84-606-6620-2, Depésito Legal: B 7832-2015

23.La innovacion y el tamano de la empresa. (Discurso del ingreso del aca-
démico numerario Excmo. Sr. Dr. Carlos Mallo Rodriguez, Doctor en
Ciencias Econdémicas y contestacién por el académico de nimero Exc-
mo. Sr. Dr. José Marfa Gay de Liébana Saludas, Doctor en Ciencias
Econdémicas y Doctor en Derecho) 2015.

ISBN: 978-84-606-6621-9, Depésito Legal: B 7833- 2015

24. Geologia i clima: una aproximacié a la reconstruccid dels climes antics des
del registre geologic (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Exem. Sr.
Dr. Ramon Salas Roig, Doctor en Geologia, i contestacié per 'acade-
mic de nimero Excm. Sr. Dr. Enrique Tierno Pérez-Relafio, Doctor en
Fisica Nuclear) 2015.

ISBN: 978-84-606-6912-8, Diposit Legal: B 9017-2015

25.Belleza, imagen corporal y cirugia estética (Discurso del ingreso del aca-
démico numerario Excmo. Sr. Dr. Josep Maria Serra i Renom, Doctor
en Medicina y Cirugia y contestaciéon por el académico de nimero
Excmo. Sr. Dr. José Maria Gay de Liébana Saludas, Doctor en Ciencias
Econdémicas y Doctor en Derecho) 2015.

ISBN: 978-84-606-7402-3, Depésito Legal: B 10757-2015

26. El poder y su semiologia (Discurso del ingreso del académico numera-
rio Excmo. Sr. Dr. Michael Metzeltin, Doctor en Filologia Romdnica
y contestacién por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Joaquim
Gironella i Coll, Doctor en Medicina y Cirugfa) 2015.
ISBN: 978-84-606-7992-9, Depésito Legal: B 13171-2015
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27. Atentados a la privacidad de las personas (Discurso de ingreso del acadé-
mico de honor Excmo. St. Dr. Enrique Lecumberri Marti, Doctor en
Derecho y contestacién por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr.
Joan-Francesc Pont Clemente, Doctor en Derecho) 2015.

ISBN: 978-84-606-9163-1, Depdsito Legal: B 17700-2015

28. Panacea encadenada: La farmacologia alemana bajo el yugo de la esvistica
(Discurso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Francisco
Lépez Mufoz, Doctor en Medicina y Cirugia y Doctor en Lengua Es-
panola y Literatura y contestacién por el académico de nimero Excmo.
Sr. Dr. Joan-Francesc Pont Clemente, Doctor en Derecho) 2015.
ISBN: 978-84-606-9641-4, Depésito Legal: B 17701-2015

29. Las politicas monetarias no convencionales: El Quantitative Easing ” (Dis-
curso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Juan Pedro
Aznar Alarcén, Doctor en Economia y Administracién de Empresas
y contestacién por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. José Luis
Salido Bants, Doctor en Derecho) 2015.

ISBN: 978-84-608-299-1, Depésito Legal: B 25530-2015

30. La utopia garantista del Derecho Penal en la nueva “Edad Media” (Dis-
curso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Fermin Mo-
rales Prats, Doctor en Derecho y contestacién por el académico de ni-
mero Excmo. Sr. Dr. José Marfa Gay de Liébana Saludas, Doctor en
Ciencias Econdmicas y Doctor en Derecho) 2015.

ISBN- 978-84-608-3380-2, Depésito Legal: B 26395-2015

31. Reflexions entorn el Barroc (Discurs d’'ingrés de I'académic numerari
Excm. Sr. Dr. Salvador de Broca Tella, Doctor en Filosofia i lletres, i
contestacié per 'académic de ndmero Excm. Sr. Dr. Josep Gil Ribas,
Doctor en Teologia) 2016.

ISBN- 978-84-608-4991-9, Depésito Legal: B 30143-2015

32. Filosofia i Teologia a Incerta Gloria. Joan Sales repensa mig segle de cul-
tura catalana (Discurs d’ingrés de 'académic numerari Excm. Sr. Dr.
Josep-Ignasi Saranyana i Closa, Doctor en teologia i doctor en filosofia,
i contestaci6 per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Francesc Torralba
i Rosellé, Doctor en teologia i doctor en filosofia) 2016.

ISBN- 978- 84- 608-5239-1, Depésito Legal: B 1473-2016
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36.

37.

38.
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Empresa familiar: ;Sucesion? ;Convivencia generacional? (Discurso de
ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Miguel Angel Gallo
Laguna de Rins, Doctor en Ingenieria y contestacién por el académico
de nimero Excmo. St. Dr. Pedro Clarés Blanch, Doctor en Medicina y
Cirugia) 2016.

ISBN- 978 84 6085663-4, Depésito Legal: B 3910-2016

Reflexiones y alternativas en torno a un modelo fiscal agotado. (Discurso
de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Antoni Durdn-Sin-
dreu Buxadé, Doctor en Derecho y contestacién por el académico
de niimero Excmo. Sr. Dr. Joan-Francesc Pont Clemente, Doctor en
Derecho) 2016.

ISBN- 978-84-608-5834-8, Depoésito Legal: B 4684-2016

La figura del emprendedor y el concepto del emprendimiento. (Discurso
de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Antonio Pulido
Gutiérrez, Doctor en Economia y contestacién por el académico de
ndmero Excmo. Sr. Dr. José Daniel Barquero Cabrero, Doctor en Ci-
encias Humanas, Sociales y Juridicas y Doctor en Alta Administracién
de Empresas) 2016.

ISBN- 978-84-608-5926-0, Depésito Legal: B 4685-2016

La Cirugia digestiva del siglo XXI (Discurso de ingreso del académico
numerario Excmo. Sr. Dr. Juan Carlos Garcia-Valdecasas Salgado,
Doctor en Medicina y Cirugfa y contestacién por el académico de
nimero Excmo. Sr. Dr. Xabier Anoveros Trias de Bes, Doctor en
Derecho) 2016.

ISBN: 978-84-6086034-1, Depésito Legal: B 5802-2016

Derecho civil, persona y democracia (Discurso de ingreso del académico
numerario Excmo. Sr. Dr. Alfonso Herndndez-Moreno, Doctor en
Derecho y contestacién por el académico de niimero Excmo. Sr. Dr.
Joan-Francesc Pont Clemente, Doctor en Derecho) 2016.
ISBN: 978-84-608-6838-5, Depésito Legal: B 7644-2016

Entendiendo a Beethoven (Discurso de ingreso del académico numerario
Excmo. Sr. Dr. Francisco Javier Tapia Garcia, Doctor en Medicina y
Cirugfa y contestacién por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr.
Pedro Clarés Blanch, Doctor en Medicina y Cirugia) 2016.
ISBN: 978-84-608-7507-9, Depésito Legal: B 10567-2016
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39. Fitbol y lesiones de los meniscos (Discurso de ingreso del académico
numerario Excmo. Sr. Dr. Ramon Cugat Bertomeu, Doctor en
Medicina y Cirugia y contestacién por el académico de nimero
Excmo. St. Dr. Pedro Clarés Blanch, Doctor en Medicina y Cirugfa)
2016.

ISBN: 978-84-608-8578-8, Depésito Legal: B 12876-2016

40. ;Hacia un nuevo derecho de gentes? El principio de dignidad de la persona
como precursor de un nuevo derecho internacional (Discurso de ingreso
del académico numerario Excmo. Sr. Dr. Santiago J. Castella Surribas,
Doctor en Derecho y contestacién por el académico de nimero
Excmo. Sr. Dr. Joan-Francesc Pont Clemente, Doctor en Derecho)
2016.

ISBN: 978-84-608-8579-5, Dep6sito Legal: B 14877-2016

41. Lempresa més enlla de ['obra estética (Discurs d’ingrés de I'académic
numerari Excm. Sr. Dr. Jordi Marti Pidelaserra, Doctor en Ciéncies
Economiques i Empresarials, i contestaci6 per I'académic de nimero
Excm. Sr. Dr. José Luis Salido Banus, Doctor en Dret) 2016.

ISBN: 978-84-608-9360-8, Depésito Legal: B 15757-2016

42. El reto de mejorar la calidad de la auditoria (Discurso de ingreso del
académico correspondiente Excmo. Sr. Dr. Frederic Borras Pamies,
Doctor en Ciencias Econémicas y Empresariales y contestacién por el
académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Emili Gironella Masgrau, Doctor
en Ciencias Econémicas y Empresariales) 2016.

ISBN: 978-84-608-9688-3, Depésito Legal: B 16347-2016

43. Geografia, diffusione e organizzazione cristiana nei primi secoli del cris-
tianesimo (Discurso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr.
Dr. Angelo Di Berardino, Doctor en Teologfa - Doctor en Historia y
Filosofia y contestacién por el académico de nimero Excmo. y Mgfco.
Sr. Rector Armand Puig i Tarrech, Doctor en Sagrada Escritura) 2016.
ISBN: 978-84-617-5090-0, Depdsito Legal: B 21706-2016

44. Los consules de Ultramar y Barcelona (Discurso de ingreso del académico
correspondiente Excmo. Sr. Dr. Dr. Albert Estrada-Rius, Doctor en
Derecho y Doctor en Historia y contestacién por el académico de
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46.
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48.

49.
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nimero Excmo. Sr. Dr. Carlos Dante Heredia Garcia, Doctor en
Medicina y Cirugfa) 2016.
ISBN: 978-84-617-5337-6, Depésito Legal: B 21707-2016

El implante dental y la Osteointegracion (Discurso de ingreso del
académico correspondiente Excmo. Sr. Dr. Carlos Aparicio Magallén,
Doctor en Medicina y Cirugfa y contestacién por el académico de
namero Excmo. Sr. Dr. Pedro Clarés, Doctor en Medicina y Cirugia)
2016.

ISBN: 978-84-617-5598-1, Depésito Legal: B-22187-2016

La empresa social compitiendo en el mercado: principios de buen gobierno
(Discurso de ingreso del académico de nimero Excmo. Sr. Dr. José
Antonio Segarra Torres, Doctor en Direccién de Empresas y contesta-
cién por el académico de ntimero Excmo. Sr. Dr. Miguel Angel Gallo
Laguna de Rins, Doctor en Ingenieria Industrial) 2016.

ISBN: 978-84-617-5971-2, Depésito Legal: B-23123-2016

Incertidumbre y neurociencias: pilares en la adopcion de decisiones (Discur-
so de ingreso del académico correspondiente Excmo. Sr. Dr. Jorge
Bachs Ferrer, Doctor en Ciencias Econémicas y Empresariales y con-
testacién por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Jaime Gil Aluja,
Doctor en Ciencias Politicas y Econdémicas) 2016.

ISBN: 978-84-617-6138-8, Depésito Legal: B-23124-2016

;Puede el marketing salvar al mundo? Expectativas para la era de la escasez
(Discurso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr. Dr. José
Luis Nueno Iniesta, Doctor of Business Administration y contestacién
por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Miguel Angel Gallo
Laguna de Rins, Doctor en Ingenieria Industrial) 2016.

ISBN: 978-84-617-6499-0, Depésito Legal: B 24060-2016

Calidad de vida de los pacientes afectos de cancer de pristata segiin el trata-
miento realizado (Discurso de ingreso del académico numerario Exc-
mo. Sr. Dr. Ferran Guedea Edo, Doctor en Medicina y Cirugia y con-
testaciéon por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Albert Biete
Sola, Doctor en Medicina y Cirugfa) 2016.

ISBN: 978-84-617-7041-0, Depésito Legal: B 26030-2016
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50.

51.

52.

53.

54.

55.
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Relazgioni conflittuali nelle aziende familiari: determinanti, tipologie, evo-
luzione, esiti (Discurso de ingreso del académico numerario Excmo. Sr.
Dr. Salvatore Tomaselli, Doctor en Ciencias Econémicas y Empresari-
ales, Direccién de Empresa y contestacién por el académico de nime-
ro Excmo. Sr. Dr. Miguel Angel Gallo Laguna de Rins, Doctor en
Ingenieria Industrial) 2017.

ISBN: 978-84-617-7820-1, Depésito Legal: B 1712 -2017

Sobre el coleccionismo. Introduccion a la historia (Discurso de ingreso del
académico correspondiente Excmo. Sr. Dr. Manuel Puig Costa, Doctor
en Medicina y Cirugia y contestacién por el académico de niimero Exc-
mo. St. Dr. Pedro Clarés, Doctor en Medicina y Cirugia) 2017.

ISBN: 978-84-617-7854-6, Depésito Legal: B 1713-2017

Teoria de la semblanga i govern universitari (Discurs d’ingrés de I'acade-
mic numerari Excm. Sr. Dr. Jaume Armengou Orts, Doctor en Engi-
nyeria de Camins, Canals i Ports, i contestacié per 'académic de nd-
mero Excm. Sr. Dr. Eugenio Onate Ibdfiez de Navarra, Doctor en
Enginyeria de Camins, Canals i Ports) 2017.

ISBN: 978-84-617-8115-7, Depésito Legal: B 2853- 2017

Historia de la malaltia i de la investigacid oncologica. Retorn als origens
(Discurs d’ingrés de I'académic numerari Excm. Sr. Dr. Mariano
Monzé Planella, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per
'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Joaquim Gironella Coll, Doctor
en Medicina i Cirurgia) 2017.

ISBN: 978-84-617-8179-9, Depésito Legal: B 2854-2017

Diagnéstico precoz del Cincer de Pulmon: El Cribado, una herramien-
ta para avanzar en su curacion (Discurso de ingreso del académico de
nimero Excmo. Sr. Dr. Laureano Molins Lépez-Rod6, Doctor en
Medicina y Cirugfa y contestacién por el académico de nimero Excmo.
St. Dr. Pedro Clarés, Doctor en Medicina y Cirugfa) 2017.

ISBN: 978-84-617-8457-8 , Depdsito Legal: B 3937-2017

Honor, crédito en el mercado y la exceptio veritatis (Discurso de ingreso
del académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Felio Vilarrubias Guillamet,
Doctor en Derecho y contestacién por el académico de nimero Excmo.
Sr. Dr. Pedro Clarés, Doctor en Medicina y Cirugfa) 2017.

ISBN: 978-84-617-8867-5 , Depésito Legal: B 6307-2017
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56. La vida és una llarga oxidacié (Discurs d’ingrés de 'academica nume-

57.

58.

59.

60.

61.

raria Excma. Sra. Dra. Nicole Mahy Géhenne, Doctora en Farmacia,
i contestacié per I'académic de nimero Excm Sr. Dr. Rafael Blesa
Gonzilez, Doctor en Medicina i Cirurgia) 2017.

ISBN: 978-84-617-9179-8, Depésito Legal: B 6308-2017

Salud periodontal y salud general: la alianza necesaria (Discurso de
ingreso de la académica numeraria Excma. Sra. Dra. Nuria Vallcorba
Plana, Doctora en Odontologia y contestacién por el académico de ni-
mero Excmo. Sr. Dr. Jaime Rodrigo de Larrucea, Doctor en Derecho y
Doctor en Ingenieria Ndutica) 2017.

ISBN: 978-84-617-9253-5, Depésito Legal: B 8541-2017

Gobierno y administracién en la empresa familiar (Discurso de ingreso
del académico de nimero Excmo. Sr. Dr. José Manuel Calavia Moline-
ro, Doctor en Derecho y contestacién por el académico de niimero Exc-
mo. Sr. Dr. Joan-Francesc Pont Clemente, Doctor en Derecho) 2017.
ISBN: 978-84-697-2296-1, Depésito Legal: B 10562-2017

Darwin, Wallace y la biologia del desarrollo evolutiva (Discurso de in-
greso del académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Daniel Turbén Borrega,
Doctor en Filosofia y Letras y contestacién por el académico de nimero
Excmo. Sr. Dr. Felio Vilarrubias Guillamet, Doctor en Derecho) 2017.
ISBN: 978-84-697-2678-5, Deposito Legal: B 11574-2017

EL asesoramiento financiero, la figura del Asesor Financiero y de las
E.A.ELs (Discurso de ingreso de la académica de nimero Excma. Sra.
Dra. Montserrat Casanovas Ramon, Doctora en Ciencias Econémicas
y Empresariales y contestacién por el académico de nimero Excmo. Sr.
Dr. José Maria Gay de Liébana Saludas, Doctor en Ciencias Econémi-
cas y Doctor en Derecho) 2017.

ISBN: 978-84-697-3635-7, Depésito Legal: B 15061-2017

Dieta Mediterrinea: una vision global / La nutricion comunitaria en
el siglo XXI (Discursos de ingreso de los académicos de niimero Exc-
mo. Sr. Dr. Lluis Serra Majem, Doctor en Medicina y Excmo. Sr.
Dr. Javier Aranceta Bartrina, Doctor en Medicina y Cirugfa, con-
testacion por el académico de niimero Excmo. Sr. Dr. José Ramén
Calvo Ferndndez, Doctor en Medicina y Cirugia, y la Excma. Sra.
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62.

63.

64.

65.

66.

67.
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Dra. Maria dels Angels Calvo Torras, Doctora en Veterinaria y Doc-
tora en Farmacia ) 2017.

ISBN: 978-84-697-4524-3, Deposito Legal: B 17729-2017

La conquista del fondo del ojo (Discurso de ingreso del académico de
nimero Excmo. Sr. Dr. Borja Corcéstegui, Doctor en Medicina y Ci-
rugia y contestacién por el académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Pedro
Clarés, Doctor en Medicina y Cirugia) 2017.

ISBN: 978-84-697-4905-0, Depésito Legal: B 22088-2017

Barcelona, Galeria Urbana (Discurso de ingreso del académico de ni-
mero Excmo. Sr. Dr. Juan Trias de Bes, Doctor en Arquitectura y con-
testacion por el académico de niimero Excmo. Sr. Dr. Jaime Rodrigo de
Larrucea, Doctor en Derecho y Doctor en Ingenierfa Ndutica) 2017.

ISBN: 978-84-697-4906-7, Depésito Legal: B 24507-2017

La influencia del derecho espanol en México (Discurso de ingreso del
académico Correspondiente para México Excmo. Sr. Dr. Jestis Gerardo
Sotomayor Garza, Doctor en Derecho y contestacion por el académico
de niimero Excmo. Sr. Dr. Jordi Marti Pidelaserra, Doctor en Ciencias
Econdémicas y Empresariales) 2017.

ISBN: 978-84-697-5210-4 , Depésito Legal: B 25165-2017

Delito fiscal y proceso penal: cronica de un desencuentro (Discurso de
ingreso del académico Correspondiente Excmo. Sr. Dr. Joan Iglesias
Capellas, Doctor en Derecho y contestacion por el académico de niime-
ro Excmo. St. Dr. Emili Gironella Masgrau, Doctor en Ciencias Econd-
micas y Empresariales) 2017.

ISBN: 978-84-697-6524-1, Depésito Legal: B 25318-2017

Laicitat i laicisme en [occident europeu (Discurs d’ingrés de 'Emm. i
Rvdm. Dr. Lluis Martinez Sistach, Doctor en Dret Canonic i Civil, i
contestaci6 per 'académic de nimero Excm. Sr. Dr. Francesc Torralba
Roselld, Doctor en Filosofia i Doctor en Teologia) 2017.

ISBN: 978-84-697-6525-8, Depésito Legal: B 28921-2017

Lo disruptivo y el futuro: tecnologia y sociedad en el siglo XXI (Dis-
curso de ingreso del académico Correspondiente Excmo. Sr. Dr. Luis
Pons Puiggrés, Doctor en Administracién y Direccién de Empresas, y
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contestacién del Académico de Ntimero Excmo. Sr. Dr. José Ramén
Calvo Ferndndez, Doctor en Medicina) 2017.
ISBN: 978-84-697-8211-8, Depdsito Legal: B 29804-2017

Avances Tecnoldgicos en Implantologia Oral: hacia los implantes dentales
inteligentes (Discurso de ingreso del académico de Ntumero Excmo.
St. Dr. Xavier Gil Mur, Doctor en Ingenieria Quimica y Materiales,
Rector de la Universidad de Catalunya y contestacién del Académico
de Niumero Excmo. Sr. Dr. Jaime Rodrigo de Larrucea, Doctor en
Derecho y Ingenieria Nadtica) 2018.

ISBN: 978-84-697-9148-6, Depdsito Legal: B 1862-2018.

La funcion del marketing en la empresa y en la economia (Discurso de in-
greso del académico de Nimero Excmo. Sr. Dr. Carlo Maria Gallucci
Calabrese, Doctor en Ciencias Econémicas y Empresariales y contes-
tacién del Académico de Numero Excmo. Sr. Dr. Jaime Rodrigo de
Larrucea, Doctor en Derecho y Ingenieria Nattica) 2018.

ISBN: 978-84-697-9161-5, Depdsito Legal: B 1863-2018

El nuevo materialismo del siglo XXI: Luces y sombras (Discurso de ingre-
so de | académica de Ntiumero Excma. Sra. Dra. Mar Alonso Almeida,
Dra. en Ciencias Econémicas y Empresariales y contestacién del Aca-
démico de Nimero Excm. Sr. Dr. Pedro Aznar Alarcén, Doctor en
Econdémicas y Administracién de empresas) 2018.

ISBN: 978-84-09-00047-0 , Depésito Legal: B 5533-2018

La dindmica mayoria — minoria en las sociedades de capital (Discur-
so de ingreso del académico Correspondiente Excmo. St. Dr. Rodolfo
Ferndndez-Cuellas, Doctor en Derecho y contestacién por el académico
de nimero Excmo. Sr. Dr. Emili Gironella Masgrau, Doctor en Cienci-
as Econémicas y Empresariales) 2018.

ISBN: 978-84-09-00419-5 , Depésito Legal: B 6898-2018

Rubén Dario, Japén y Japonismo (Discurso de ingreso del Académico
de Honor, Hble. Sr. Naohito Watanabe, Cénsul General del Japén en
Barcelona y contestacién por el académico de nimero Excmo. Excmo.
St. Dr. José Maria Bové Montero. Doctor en Administracién y Direc-
cién de Empresas) 2018.

ISBN: 978-84-09-01887-1, Depdsito Legal: B 12410-2018
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73. Farmacologia Pedidtrica: pasado, presente y perspectivas de futuro
(Discurso de ingreso de la académica correspondiente Excma. Sra. Dra.
M2 Asuncién Peiré Garcfa, Doctora en Medicina y Cirugia y contesta-
ci6én por el académico de niimero Excmo. St. Dr. Pere Gascén Vilaplana,
Doctor en Medicina) 2018.

ISBN: 978-84-09-02147-5 , Depdsito Legal: B-13911-2018

74. Pluralismo y Corporativismo. El freno a la Economia dindmica (Discurso
de ingreso del académico de nimero Excmo. Sr. Dr. Juan Vicente Sola,
Doctor en Derecho y Economia y contestacién por el académico de
Honor Excmo. Sr. Dr. Edmund Phelps, Premio Nobel de Economia
2006) 2018.

ISBN: 978-84-09-02544-2 , Depdsito Legal: B-15699-2018

75. El Valor del liderazgo (Discurso de ingreso de la académica de ndimero
Excma. Sra. Dra. Mireia Las Heras Maestro, Doctora en Direccién de
Empresas y contestacién por el académico de Numero Excmo. Sr. Dr.
José Antonio Segarra, Doctor en Administracién de Empresas) 2018.
ISBN: 978-84-09-02545-9 , Depésito Legal: B-15700-2018

76. Reflexiones sobre la autoria de las publicaciones cientificas (Discurso
de ingreso de la académica Correspondiente Excma. Sra. Dra. Marta
Pulido Mestre, Doctora en Medicina y Cirugia y contestacién por el
académico de Niimero Excmo. Sr. Dr. Pedro Clarés, Doctor en Medicina
y Cirugfa) 2018.

ISBN: 978-84-09-03005-7, Depésito Legal: B-16369-2018

77. Perspectiva humanistica de la bioetica en estomatologia / odontologia
(Discurs d’ingrés de I'académic Numerari Excm. Sr. Dr. Josep M.
Ustrell i Torrent, Doctor en Medicina i Cirurgia, i contestacié per
I'académic Numerari Excm. Sr. Dr. Ferran Guedea Edo, Doctor en
Medicina i Cirurgia) 2018.

ISBN: 978-84-09-04140-4, Depésito Legal: B-21704-2018

76. Evolucion de la informacion relacionada con la alimentacion y la nu-
tricion: retos de adaptacion por el consumidor (Discurso de ingreso del
académico Correspondiente Excmo. Sr. Dr. Rafael Urrialde de Andrés,
Doctor en Ciencias Bioldgicas y contestacién por el académico de Na-
mero Excmo. Sr. Dr. Lluis Serra Majem, Doctor en Medicina) 2018.

ISBN: 978-84-09-0523-9, Depdsito Legal: B-3763-2018
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RAD Tribuna Plural. La revista cientifica

REvISTA 1 - Niimero 1/2014

Globalizacién y repliegue identitario, Angel Aguirre Baztin El pensa-
ment cristia, Josep Gil Ribas. El teorema de Godel: recursivitat i in-
decidibilitat, Josep Pla i Carrera. De Konigsberg a Gottingen: Hilbert
i Paxiomatitzacié de les matematiques, Joan Rosells Moya. Computeri-
zed monitoring and control system for ecopyrogenesis technological
complex, Yuriy P Kondratenko, Oleksiy V.Kozlov. Quelques réflexions
sur les problémes de I'Europe de I'avenir, Michael Metzeltin. Europa: la
realidad de sus raices, Xabier Anoveros Trias de Bes. Discurs Centenari
1914-2014, Alfredo Rocafort Nicolau. Economia-Sociedad—Derecho,
José Juan Pinté Ruiz. Entrevista, Jaime Gil Aluja.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electrénica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, Pégs. 404.

REVISTA 2 - Niimero 2/2014  Monogrifico Niim. 1

I Acto Internacional: Global Decision Making.

2014: A la recherche d’'un Humanisme renouvelé de El Greco a4 Nikos
Kazantzakis, Stavroula-Ina Piperaki. The descent of the audit profes-
sion, Stephen Zeff. Making global lawyers: Legal Practice, Legal Educa-
tion and the Paradox of Professional Distinctiveness, David B. Wilkins.
La tecnologia, detonante de un nuevo panorama universitario, Lluis
Vicent Safont. La salida de la crisis: sinergias y aspectos positivos. Mode-
rador: Alfredo Rocafort Nicolau. Ponentes: Burbujas, cracs y el compor-
tamiento irracional de los inversores, Oriol Amat Salas. La economia
espafiola ante el hundimiento del sector generador de empleo, Manuel
Flores Caballero. Tomando el pulso a la economia espanola: 2014, ano
de encrucijada, José Maria Gay de Liébana Saludas. Crisis econdmicas e
indicadores: diagnosticar, prevenir y curar, Montserrat Guillén i Estany.
Salidas a la crisis, Jordi Marti Pidelaserra. Superacién de la crisis econd-
mica y mercado de trabajo: elementos dinamizadores, José Luis Salido
Banuis.

Indicadores de financiacion para la gestién del transporte urbano: El
fondo de comercio, El cuadro de mando integral: Una aplicacién prac-
tica para los servicios de atencién domiciliaria, Competencias de los
titulados en ADE: la opinién de los empleadores respecto a la con-
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tabilidad financiera y la contabilidad de costes. Teoria de conjuntos
cldsica versus teoria de subconjuntos borrosos. Un ejemplo elemental
comparativo. Un modelo unificado entre la media ponderada ordenada
y la media ponderada. Predicting Credit Ratings Using a Robust Multi-
criteria Approach.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electronica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, Pigs. 588.

REeviSTA 3 - Nimero 3/2014

Taula rodona: Microorganismes i patrimoni. Preimbulo, Joaquim Gi-
ronella Coll. Uarxiu Nacional de Catalunya i la conservacié i restauracié
del patrimoni documental, Josep Maria Sans Travé, Gemma Goikoechea
i Foz. El Centre de Restauracié Béns Mobles de Catalunya (CRBMC)
i les especialitats en conservacié i restauracio, Ange[s Solé i Gili. La con-
servaci6 del patrimoni historic davant 'agressié per causes biologiques,
Pere Rovira i Pons. Problemadtica general de los microorganismos en el
patrimonio y posibles efectos sobre la salud, Maria dels Angels Calvo
Torras. Beyond fiscal harmonisation, a common budgetary and taxa-
tion area in order to construct a European republic, Joan- Francesc Pont
Clemente. El microcrédito. La financiacién modesta, Xabier Arnoveros
Trias de Bes. Extracto de Stevia Rebaudiana. Pere Costa Batllori. Sin-
drome traumdtico del segmento posterior ocular, Carlos Dante Heredia
Garcia. Calculadora clinica del tiempo de doblaje del PSA de présta-
ta, Joaquim Gironella Coll, Montserratr Guillén i Estany. Miguel Servet
(1511-1553). Una indignacié coherent, Marius Petit i Guinovart. Liq-
uidez y cotizacién respecto el Valor Actual Neto de los REITs Espanoles
(Las SOCIM)), Juan Maria Soriano Llobera, Jaume Roig Hernando. 1
Acte Internacional: Global decision making. Resum. Entrevista, Profes-
sor Joaquim Barraquer Moner.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electronica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, Pigs. 376

REVISTA 4 - Niimero 4/2014
Sessié Académica: La simetria en la ciéncia i en 'univers. Introduccid,
evocacié del Dr. Jaume Vallcorba Plana, David Jou Mirabent i Pilar
Bayer i Isant. La matemdtica de les simetries, Pilar Bayer i Isant,'Univers
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i les simetries trencades de la fisica, David Jou Mirabent. Sessié Acadé-
mica: La financiacién de las grandes empresas: el crédito sindicado y
el crédito documentario. Los créditos sindicados, Francisco Tusquets
Trias de Bes. El crédito documentario. Una operacién financiera que
sustituye a la confianza en la compraventa internacional, Xabier Aso-
veros Trias de Bes. Sessié Academica: Vida i obra d’Arnau de Vilanova.
Introduccid, Josep Gil i Ribas. Arnau de Vilanova i la medicina medie-
val, Sebastia Giralt. El Gladius Iugulans Thomatistas d Arnau de Vilanova:
context i tesis escatologiques, Jaume Mensa i Valls. La calidad como
estrategia para posicionamiento empresarial, £ Gonzdilez Santoyo, B.
Flores Romero y A.M. Gil Lafuente. Etnografia de la cultura de una
empresa, Angel Aguirre Baztdn. Linconscient, femeni i la ciéncia,
Miquel Bassols Puig. Organizacién de la produccién: una perspectiva
histérica, Joaguim Bautista Valhondo y Francisco Javier Llovera Sdez. La
quinoa (Chenopodium quinoa) i la importancia del seu valor nutricio-
nal, Pere Costa Batllori.

El Séptimo Arte, Enrigue Lecumberri Marti. “Consolatio” pel Dr. Josep
Casajuana i Gibert, Rosmarie Cammany Dorr, Jaume Gil Aluja i Josep
Joan Pint6 Ruiz. The development of double entry: An example of the
International transfer of accounting technology, Christopher Nobes.
Entrevista, Dr. Josep Gil Ribas.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electronica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, P4gs. 460

REVISTA 5 - Nitmero 1/2015
Sessié Académica: Salut, economia i societat. Presentacid, Mde/s/ingels
Calvo Torras. Descripcidn y valoracién critica de los diferentes sistemas
sanitarios en Europa, Joaquim Gironella Coll. Efectos econémicos en el
sistema piblico de salud del diagnéstico precoz de las enfermedades,
Ana Maria Gil Lafuente. Estar sano y encontrarse bien: El reto, Ros-
marie Cammany Dorr. What is the greatest obstacle to development?
Alba Rocafort Marco. Aceleradores globales de la RSE: Una visién desde
Espana, Aldo Olcese Santoja. Zoonosis transmitidas por mascotas. Im-
portancia sanitaria y prevencién, M. dels Angels Calvo Torras y Esteban
Leonardo Arosemena Angulo. Seguretat alimentaria dels aliments d’ori-
gen animal. Legislacié de la Unié Europea sobre la fabricacié de pin-
sos, Pere Costa Batllori. Panacea encadenada: La farmacologia alemana
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bajo el III Reich y el resurgir de la Bioética, Francisco Lopez Murnoz.
Laicidad, religiones y paz en el espacio publico. Hacia una conciencia
global, Francesc Torralba Rosells. Inauguracién del Ciclo Academia y
Sociedad en el Reial Cercle Artistic de Barcelona. Entrevista, Dr. José
Juan Pinté Ruiz.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electrénica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, Pdgs. 356

REVISTA 6 - Niimero 2/2015

Sessié Academica: Subrogacién forzosa del acreedor. Presentacién, José
Juan Pintd. La subrogacién Forzosa del acreedor: Concepto, Natura-
leza, Finalidad y Efectos, Alfonso Herndndez Moreno. La utilizacién de
la subrogacién forzosa en la prictica: Aspectos relevantes y controver-
tidos, Francisco Echevarria Summers. Methods of Modeling, Identifi-
cation and Prediction of Random Sequences Base on the Nonlinear
Canonical Decomposition, Igor P Atamanyuk, Yuriy P Kondratenko.
Rien n’est pardoné!. Stravroula-Ina Piperaki. Seguretat alimentaria dels
aliments d’origen animal. Legislacié de la Unié Europea sobre la fa-
bricacié de pinsos II. Pinsos ecologics, Pere Costa Batllori. The rela-
tionship between gut microbiota and obesity, Carlos Gonzdlez Niifiez,
M. de los Angeles Torras. Avidesa i fulgor dels ulls de Picasso, David Jou
Mirabent. Problemdtica de la subcontratacién en el sector de la edifi-
cacién, Francisco Javier Llovera Sdez, Francisco Benjamin Cobo Quesada
y Miguel Llovera Ciriza. Jornada Cambio Social y Reforma Constitu-
cional, Alfredo Rocafort Nicolau, Teresa Freixes Sanjudn, Marco Olivetti,
Eva Maria Poptcheva, Josep Maria Castellir y José Juan Pinté Ruiz. Inau-
guracién del ciclo “Academia y Sociedad” en el Reial Cercle Artistic de
Barcelona: Nuevas amenazas. El Yihadismo, Jesiis Alberto Garcia Riesco.
Presentacién libro “Eva en el Jardin de la Ciencia”, Trinidad Casas, San-
tiago Dexeus y Lola Ojeda. “Consolatio” pel Dr. Jaume Vallcorba Plana,
Xabier Aioveros Trias de Bes, Ignasi Moreta, Armand Puig i Tarrech.
Entrevista, Dr. David Jou Mirabent.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electrénica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, Pdgs. 400

114



PUBLICACIONES

REVISTA 7 - Ndimero 3/2015  Monogrdfico Niim.2
IT Acto Internacional: Congreso Internacional de investigacién “Inno-
vacién y Desarrollo Regional”. Conferencia Inaugural: Lecciones de
la crisis financiera para la politica econémica: austeridad, crecimiento
y retos de futuro, Aznar Alarcén, P, Gay de Liébana Saludas, J.M., y
Rocafort Nicolau, A., Eje Temdtico 1. Gestién estratégica de las or-
ganizaciones: Disefio, operacién y gestién de un modelo de negocio
innovador, Medina Elizondo, M. y Molina Morején, M. Matriz insumo
producto como elemento de estrategia empresarial, 7owns Muioz, J.A.,y
Tuda Rivas, R. Valoracién sobre la responsabilidad social de las empre-
sas en la comarca lagunera, De la Tejera Thomas, Y.E., Gutiérrez Castillo,
O.W,, Medina Elizondo, E., Martinez Cabrera, H., y Rodriguez Trejo,
R.J. Factores de competitividad relacionados con la internacionaliza-
cién. Estudio en el estado de Coahuila, Gonzdlez Flores. O., Armenteros
Acosta, M del C., Canibe Cruz, F, Del Rio Ramirez, B. La contextuali-
zacién de los modelos gerenciales y la vinculacién estratégica empresa-
entorno, Medina Elizondo, M., Gutiérrez Castillo, O., Jaramillo Rosales,
M., Parres Frausto, A., Garcia Rodriguez, G.A. Gesti6n estratégica de las
organizaciones. Los Estados Unidos de Europa, Barquero Cabrero, J.D.
El andlisis de la empresa a partir del Valor Anadido, Marti Pidelaserra,
J. Factors influencing the decision to set up a REIT, Roig Hernando, J.,
Soriano Llobera, ].M., Garcia Cueto, ].I. Eje Temdtico 2: Gestién de
la Innovacién y desarrollo regional: Propuesta metodoldgica para la
evaluacién de ambientes de innovacién empresariales. Aplicaciones en
el estado de Hidalgo, México, Gutiérrez Castillo, O. W., Guerrero Ramos,
L.A, Lépez Chavarria, S., y Parres Frausto, A. Estrategias para el desarro-
llo de la competitividad del cultivo del melén en la comarca lagunera.
Espinoza Arellano, ] de ., Ramirez Menchaca, A., Guerrero Ramos, L.A.
y Lépez Chavarria, S. Redes de Innovacién Cooperativa en la regién
lagunera.Valdés Garza, M., Campos Lépez, E., y Herndndez Corichi, A.
Ley general de contabilidad gubernamental. Solucién informdtica para
municipios menores de veinticinco mil habitantes, Lezja Rodriguez, L.
La innovacién en la empresa como estrategia para el desarrollo regional,
Gonzdlez Santoyo, E, Flores Romero, B., y Gil Lafuente, A.M. Aplica-
cién de la Gestién del conocimiento a la cadena de suministro de la
construccién. La calidad un reto necesario, Llovera Sdez, EJ., y Llovera
Ciriza, M. Eje Temdtico 3. Gestién del capital humano y cultura
organizacional: Influencia del capital humano y la cultura empren-
dedora en la innovacién como factor de competitividad de las pyme
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industriales, Canibe Cruz, F, Ayala Ortiz, 1., Garcia Licea, G., Jaramillo
Rosales, M., y Martinez Cabrera, H. Retos de la formacion de empresa-
rios competitivos de la regién lagunera, México. Competencias estraté-
gicas gerenciales y su relacién con el desempefio econémico en el sector
automotriz de Saltillo. Herndndez Barreras, D., Villanueva Armenteros,
Y, Armenteros Acosta, M. del C., Montalvo Morales, ].A.Facio Licera,
PM., Gutiérrez Castillo, O.W.,, Aguilar Sdnchez, S.]., Parres Frausto, A.,
del Valle Cuevas, V. Competencias estratégicas gerenciales y su relacién
con el desempefo econdémico en el sector automotriz de Saltillo, Her-
ndndez Barreras, D., Villanueva Armenteros, Y., Armenteros Acosta, M.
del C., Montalvo Morales, J.A. Identificacién y disefio de competencias
laborales en las dreas técnicas de la industria textil en México. Vaquera
Herndndez, ., Molina Morejon, V.M., Espinoza Arellano, ]. de J. Self-
Perception of Ethical Behaviour. The case of listed Spanish companies,
Garcia Lopez, M.J., Amat Salas, O., y Rocafort Nicolau, A. Descripcién
y valoracién Econémico-Sanitaria de los diferentes sistemas sanitarios
en el espacio europeo, y de las unidades de hospitalizacién domiciliaria
en las comunidades auténomas de Espana, Gironella Coll, J. El derecho
publico en el Quijote. Derecho de gentes y derecho politico, A7ioveros
Trias de Bes, X.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electrénica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, P4gs. 558

RevistA 8 - Numero 4/2015

116

Sessié Académica: 'Aigua, una visié interdisciplinaria. Presentacid,
M. dels Angels Calvo Torres. Bl agua: Caracteristicas diferenciales y su
relacién con los ecosistemas, M. dels Angels Calvo Torres. LAigua en
origen i en el manteniment de la vida, Pere Costa Batllori. Planeta
océano, pasado, presente y futuro desde una visién particular. Proyecto
AQVAM. Aportacién sobre el debate del agua. Fausto Garcia Hegardt.
Sesién Académica: Ingenierfa y musica. Presentacién, Eugenio Onate
Ibdriez de Navarra. Las comunicaciones mdéviles. Presente y futuro, Ra-
mon Agusti. Sessié Académica: Debat sobre la religié civil. Presentacid,
Francesc Torralba Roselld. La religié vertadera, Josep Gil Ribas. La reli-
gién civil, Angel Aguirre Baztdn, La religién en la que todos los hom-
bres estdn de acuerdo, Joan-Francesc Pont Clemente. Aportacié al debat
sobre la religi6, Josep Gil Ribas. El camino hacia la libertad: el legado
napolednico en la independencia de México, Enrigue Sada Sandoval.
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Los ungiientos de brujas y filtros de amor en las novelas cervantinas
y el papel de Dioscérides de Andrés Laguna, Francisco Lépez Muiioz y
Francisco Pérez Ferndndez. La lingiiistica como economfa de la lengua.
Michael Metzeltin. Situacién de la radioterapia entre las ciencias, San-
tiago Ripol Girona. Conferencia “Las Fuerzas Armadas y el Ejército de
Tierra en la Espafia de hoy”, Teniente General Ricardo-Alvarez-Espejo
Garcia. Entrevista, Dr. Eugenio Ofiate Ibdiez de Navarra.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electrénica: ISSN: 2385-345X
Depésito Legal: B 12510-2014, Pdgs. 410

REvISTA 9 - Niimero 1/2016

Sessié Academica: Unitats canines d’odorologia. Usos actuals i noves
perspectives, M. dels Angels Calvo i Lluis Pons Anglada. La odisea de la
voz. La voz y la épera. Aspectos médico-artisticos. Pedro Clards, Mar-
cel Gorgori. Sessié Académica: La bioeconomia, nou paradigma de la
ciéncia. Presentacén, M. dels Angels Calvo, liEconomia ecoldgica: per
una economia que faci les paus amb el planeta, Jordi Roca. Capital na-
tural versus desarrollo sostenible, Miquel Ventura, Sesién Académicas
Multidisciplinaria: Accidente nuclear de Cherndbil. El accidente de la
central nuclear de Chernébil. Controversias sobre los efectos sobre la
salud 30 afios después, Albert Biete. Los efectos sobre el medio animal,
vegetal y microbiano, M. dels Angels Calvo, El cost econdmic de I'ac-
cident de Txernobil: una aproximacid, Oriol Amat.La visién del inge-
niero en el accidente y actuaciones reparativas posteriores, Joan Olivé.
Chernébil y Fukushima: La construccién diferencial medidtica de una
misma realidad, Rosmarie Cammany. El virreinato de la Nueva Espana
y la Bancarrota del Imperio Espanol, Enrigue Sada Sandoval. Mistakes
and dysfuncstions of “IRR” an alternative instrument “FYR”, Alfonso
M. Rodriguez. El derecho y la justicia en la obra de Cervantes, Xabier
Afioveros Trias de Bes. Arquitectura motivacional para hacer empresa
familiar multigeneracional, Miguel Angel Gallo. La vida de Juan II de
Aragén (1398-1479) tras la operacién de sus cataratas, Josep M. Simon.
PV Solar Investors Versus the kingdom of Spain: First state victory, at
least 27 more rounds to go, fuan M. Soriano y José Ignacio Cueto. En-
trevista, Dra. M. dels Angels Calvo Torras.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electrénica ISSN 2385-345X
Depésito legal: B 12510-2014 Pdgs.418
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RevisTA 10 - Niimero 2/2016  Homenajes Niim. 1

Presentacién a cargo del Académico Numerario Excmo. Sr. Dr.
Joan-Francesc Pont Clemente, Discurso de ingreso de la Académica
de Honor Excma. Sra. Dra. Rosalia Arteaga Serrano. Trabajo aporta-
do por la nueva Académica de Honor: Jerdnimo y los otros Jerdnimos.
Presentacion a cargo del Académico Numerario Excmo. Sr. Dr. Pedro
Clarés Blanch. Discurso de ingreso de la Académica de Honor Excma.
Sra. Dra. Leslie C. Griffith. Trabajos aportados por la nueva Académica
de Honor: Reorganization of sleep by temperatura in Drosophila requires
light, the homeostat, and the circadian clock, A single pair of neurons links
sleep to memory consolidation in Drosophila melanogaster, Short Neuro-
peptide F Is a Sleep-Promoting Inhibitory Modulator. Presentacién a car-
go del Académico Numerario Excmo. Sr. Dr. Josep-Ignasi Saranyana
Closa. Discurso de ingreso del Académico de Honor Excmo. Sr. Dr.
Ernesto Kahan. Trabajo aportado por el nuevo Académico de Hon-
or: Genocidio. Presentacién a cargo del Académico Numerario Excmo.
Sr. Dr. Juan Francisco Corona Ramon. Presentacién del Académico de
Honor Excmo. Sr. Dr. Eric Maskin. Trabajos aportados por el nuevo
Académico de Honor: Nash equilibrium and welfare optimaliry, The Folk
theorem in repeated games with discounting or with incomplete informa-
tion. Credit and efficiency in centralized and descentralized economies.
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Revista 11 - Niimero 3/2016
Sesién Académica: Medicamentos, genes y efectos terapéuticos. M. dels
Angels Calvo. Joan Sabater Tobella. Sessié Académica: Ramon Llull (Pal-
ma, 1232-Tunis, 1316). Presentaci, Josep Gil Ribas. Ramon Llull.
Vida i obra, Jordi Gaya Estelrich. Lart com a metode, Alexander Fidora.
El pensament de Ramon Llull, Joan Andreu Alcina. Articles — Articulos:
Los animales mitolégicos como engendro de venenos y antidotos en la
Espana Aurea: a propésito del basilisco y el unicornio en las obras lite-
rarias de Lope de Vega, Cristina Andrade-Rosa, Francisco Lopez-Muioz.
El poder en la empresa: Potestas y Auctoritas, Miguel Angel Gallo Lagu-
na de Rins. El efecto del Brexit en la validez de las cldusulas arbitrales
existentes con Londres como sede del arbitraje y en la decisién de las
partes de pactar a futuro cldusulas arbitrales con Londres como sede del
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arbitraje, Juan Soriano Llobera, José Ignacio Garcia Cueto. Desviaciones
bajo el modelo de presupuesto flexible: un modelo alternativo, Alejan-
dro Pursals Puig. Reflexiones en torno a la economia del conocimien-
to, Leandro J. Urbano, Pedro Aznar Alarcén. Lliurament del titol de
Fill Il-lustre de Reus al Dr. Josep Gil i Ribas (21.09.2016), Josep-Igna-
si Saranyana Closa.

Edicién impresa ISSN: 2339-997X, Edicién electrénica ISSN 2385-
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RevistA 12 - Niimero 4/2016  Homenajes Niim.2

Discurso de ingreso del Académico de Honor Excmo. Sr. Dr. Aaron
Ciechanover, presentacién a cargo del Académico Numerario Excmo.
St. Dr. Rafael Blesa Gonzilez. Discurso de ingreso del Académico de
Honor Excmo. Sr. Dr. Josep Maria Gil-Vernet Vila, presentacion a car-
go del Académico de Numero Excmo. Sr. Dr. Pedro Clarés Blanch.
Discurso de ingreso del Académico de Honor del Excmo. Sr. Dr. Bjorn
O. Nilsson, presentacion a cargo de la Académica de Nimero Excma.
Sra. Dra. Maria dels Angels Calvo Torres. Discurso del Académico
de Honor Excmo. Sr. Dr. Ismail Serageldin, presentacién a cargo de la
Académica de Honor, Excma. Sra. Dra. Rosalia.
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REvISTA 13 - Nitmero 5/2016
Debate: El impacto del BREXIT en la economia espanola y en el resto
de paises de la UE. Oriol Amar Salas, Santiago José Castella Surribas,
Juan Francisco Corona Ramén y Joan-Francesc Pont Clemente. Deba-
te: Titanic, Cémo tomar imdgenes a 3800 metros de profundidad.
El corto viaje del Titanic- Seguridad maritima, antes y después del
Titdnic, Jaime Rodrigo de Larrucea. El naufragio del Titanic y sus en-
senanzas, Frederic Malagelada Benapres. ;Arqueologia subacudtico a
4000 metros de fondo?, Pere Izquierdo i Tugas. Los limites de la ima-
gen submarina, Josep Maria Castellvi. Conference sur la misién Aout
2016 Sur I'Eclirage du Titanic, Christian Petron. Moderador del De-
bate, Andrés Clards Blanch. Al grito de nacién: Mompox y Cartagena,
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precursoras en la independencia de Colombia, Enrique Sada Sandoval.
Satisfaccién de los alumnos con el plan de estudios de las licenciaturas
en educacién primaria y preescolar, Rocio del Carmen Lipez Muniz.
Degradacién ambiental del agua subterrdnea en el entorno de la gestién
gubernamental de los recursos Hidricos, México, José Soto Balderas. La
Formazione Generazionale nelle Aziende Familiari, Salvatore Tomase-
Uli. La fagoterapia y sus principales aplicaciones en veterinaria, Diego
Morgades Gras, Francesc Josep Ribera Tarifa, Sandra Valera Marti y M.
dels Angels Calvo Torras. Aproximaci6 al mén d’Ausias March, Salvador
de Broca Tella. Diseno estratégico para el reemplazo de equipo en la
empresa, Gonzdlez Santoyo, F, E Flores Romero y Gil Lafuente, Ana
Maria. The end of accounting. Discurso de ingreso como Académico
Correspondiente del Excmo. Sr. Dr. Baruch Lev y discurso de contes-
tacién del Excmo. Sr. Dr. Oriol Amat Salas. Entrevista, Dra. Miguel
Angel Gallo Laguna de Rins.
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REvISTA 14 - Neiimero 1/2017
Debate: La amenaza interna de la Unién Europea - La amenaza interna
de la Unién Europea Refundar Europa, Santiago José Castella. Rumbo
econémico en 2017, ;marcado por la brajula politica?, josé Maria Gay
de Liébana. Debate: Juan Clarés cambié la historia de Catalufa en la
guerra de la Independencia 1808-1814, Pedro Clards, Leticia Darna,
Domingo Neuenschwander, Oscar Uceda. Presentacién del libro: Siste-
mas federales. Una comparacién internacional - Presentacién, Zeresa
Freixes. Introduccién, Mario Kolling. El federalismo en Alemania hoy,
Roland Sturm. La ingenieria politica del federalismo en Brasil, Celina
de Souza. La construccion federal desde la ciudad, Santiago José Caste-
lla. Debate: Empresa familiar. Mds alld de la tercera generacién- Em-
presa familiar. Mds alld de la tercera generacién. El resto de la sucesion,
Juan Francisco Corona. Empresa familiar, José Manuel Calavia. Debate:
La situacién hipotecaria en Espafa tras las sentencias del tribunal de
justicia de la Unién Europea y del Tribunal Supremo — Presentacion,
Alfonso Herndndez-Moreno. Origen de la crisis hipotecaria y activismo
judicial, Fernando P Méndez. La evolucién legislativa y jurispruden-
cial en la calificacién registral en materia de hipotecas, Rafael Arndiz.
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El consentimiento informado y el control de transparencia, Manuel
Angel Martinez. Cldusulas suelo, intereses moratorios y vencimiento
anticipado, Antonio Recio. El problema psiquico y psicolégico en Don
Quijote, Xabier Anioveros. El andlisis y la gestién del riesgo a partir de
la Evaluacién Formal de la Seguridad (EFS/FSA): un nuevo modelo de
seguridad portuaria, Jaime Rodrigo. Entrevista, José Ramdn Calvo.
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REevISTA 15 - Nitmero 2/2017

Debate: Lutero 500 anos después 1517-2017). Presentacion, Josep-Ig-
nasi Saranyana. Martin Luter en el seu context historic, Salvador de
Broca. Martin Lutero y los inicios de la Reforma protestante, Josep Cas-
tanyé. Die theologische Entwicklung Martin Luthers und die Confessio
Augustana. Holger Luebs. Lutero como creador de la lengua literaria ale-
mana moderna, Macia Riutort. Debate: Mejora de la viabilidad de las
empresas familiares. Empresa familiar: Incrementar su supervivencia,
Miguel Angel Gallo. De la Gobernanza y su ausencia: Gestién publica
y Alta direccién en la forja del Estado Mexicano (1821-1840), Enrique
Sada Sandoval Los huevos téxicos o la eficacia de una RASFF, Pere
Costa. Control de Micotoxinas en la alimentacién y salud publica, By-
ron Enrique Borja Caceido y M. Angels Calvo. La aplicacién parcial del
principio de subsidiaridad es contraria al Tratado de la UE, se enfrenta
al principio de solidaridad y fomenta los nacionalismos de Estado, Félix
de la Fuente Pascual. Costa Brava 2020 Reserva de la Biosfera. Retos y
oportunidades de innovar integrando el uso sostenible del territorio y el
mar, Miguel Ventura. 1r Encuentro Cientifico. Convergencia de cami-
nos: Ciencia y empresa RAED- IESE-ULPGC. III Acto Internacional.
Congreso Europeo de Investigaciones Interdisciplinaria: La evolucién
de la ciencia en el siglo XXI. Entrevista, Pedro Clards
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RevisTA 16 - Niimero 3/2017  Monogrdfico Niim.3
III Acto Internacional. Congreso Europeo de Investigaciones Interdis-
ciplinarias “La evolucién de la Ciencia en el Siglo XXI”. Conferen-
cia Inaugural: Limits to taxation, Dr. Juan Francisco Corona. Bloque
Ciencias Humanas y Sociales: La crisi della democrazia rappresentati-
va, Dra. Paola Bilancia. El reto de mejorar la informacién financiera de
las empresas, Dr. Frederic Borras. Financial reporting and auditing in a
global environment, Dr. José Maria Bové. La emergencia de las ciuda-
des en la nueva sociedad internacional: ;Hacia la ciudad estado?, Dr.
Santiago José Castella. Déficit, deuda e ilusién finaciera, Dr. Juan Fran-
cisco Corona. Europa en la encrucijada, Dra. Teresa Freixes. Empresa fa-
miliar: Incrementar su supervivencia, Dr. Miguel Angel Gallo. Algunas
consideraciones criticas acerca delretracto de créditos litigiosos y el de-
recho a la vivienda, Dr. Alfonso Herndndez-Moreno. El cambio climdti-
co y su comunicacién: factores determinantes para su comprension,
Dra. Cecilia Kindeldn. Comentarios sobre la empresa partiendo de los
conceptos de rentabilidad y productividad, Dr. jordi Marti. Academic
contributions in Asian tourism research: A bibliometric analysis, Dr.
Onofre Martorell, Dr. Marco Antonio Robledo, Dr. Luis Alberto Otero
Dra. Milagros Vivel. El Fondo de Comercio Interno registrado como
una innovacién en la Contabilidad, Dr. Agustin Moreno. Laicidad y
tolerancia: vigencia de Voltaire en la Europa de hoy, Dr. Joan-Francesc
Pont. La toma de decisiones empresariales inciertas mediante el uso
de técnicas cualitativas, Dr. Alejandro Pursals. Presente y futuro de la
Unién Europea: El papel de la educacién y la universidad, Dr. José
Regidor. El derecho y la legislacién proactiva: nuevas perspectivas en la
ciencia juridica, Dr. Jaime Rodrigo. Assess the relative advantages and
disadvantages of absorption costing and activity based costing as alter-
native costing methods used to assess product costs, Alba Rocafort. Ins-
trumentos para la creacién de empleo: Las cooperativas de trabajo, Dr.
José Luis Salido. Acotaciones a la cultura de la edad moderna occiden-
tal, Dr. Enrigue Tierno. Bloque Ciencias de la Salud: ;Cémo debemos
enfocar el tratamiento mediante implantes dentales?, Dr. Carlos Apari-
cio. Estilos de vida y cdncer. Situacién Actual, Dr. Albert Biete. Alzhei-
mer, sindrome de Down e inflamacién, Dr. Rafael Blesa, Dra. Paula
Moral Rubio. Foodborne viruses, Dr. Albert Bosch, Dra. Susana Guix i
Dra. Rosa M. Pinté. Resistencias a los antimicrobianos y alimentacién
animal, Dra. M. Angels Calvo, Dr. Esteban Leandro Arosemena. Tabaco
o Salud: Los nifos no eligen, Dr. José Ramén Calvo. La enfermedad cal-
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culosa urinaria: situacién actual de los nuevos paradigmas terapéuticos,
Dr. Joagquim Gironella. La organizacién hospitalaria, factor de eficien-
cia, Dr. Francisco Javier Llovera, Dr. Lluis Asmarats, Javier Soriano. Es-
peranza de vida, longevidad y funcién cerebral, Dr. José Regidor. Nueva
metodologia para el tratamiento del TDAH mediante el ejercicio fisico,
Dra. Zaira Santana, Dr. José Ramén Calvo. Conferencia de clausura:
La Bioingenierfa en el tratamiento de la sordera profunda, Dr. Pedro
Clards. Conferencia especial: Agustin de Betancourt. Un ingeniero ge-
nial de los siglos xvii1 y xix entre Espafna y Rusia, Dr. Xabier Anioveros
Trias de Bes. Entrevista: Dr. Xabier Anoveros Trias de Bes.
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REvISTA 17 - Nitmmero 4/2017
Debate: Centenario de un Premio Nobel: Camilo José Cela, Dr. Xa-
bier Anoveros Trias de Bes, Julio Pérez Cela y Adolfo Sotelo Vizquez. Debate:
Nociones del infinito, Presentacion: Dr. Daniel Turbén Borrega. Po-
nencias: Les nocions d’infinit en matematiques, Dra. Pilar Bayer Isant.
El infinito en cosmologia, Dr. David Jou Mirabent. ;Podemos entender
lo infinito, si somos finitos, Antoni Prevosti Monclis?. La teologia ante
el infinito, Dr. Josep-Ignasi Saranyana Closa. Une nouvelle visién pour
I'Europe: engagement citoyen et volonté humaniste, Dra. Ina Piperaki.
Articulos: Homenaje a la universidad de Salamanca en sus 800 anos
de existencia (1218-2018), Dr. Angel Aguirre Baztdn. Aproximacién al
concepto de minoria para su proteccién juridica internacional: criterios
de clasificacion, Dr. Santiago José Castella. Ortotoxicidad medicamen-
tosa, Dr. Pedro Clards, Dra. M. Angels Calvo y Dra. Ana Maria Car-
mona. Regeneracién de las células ciliadas del oido interno mediante
la terapia génica con CGF 166, Dr. Pedro Clards, Dra. Maria Ange/s
Calvo y Dra. Ana Maria Carmona. Influencia de las hormonas sexuales
en la voz de las cantantes de épera, Dr. Pedro Clards y Dr. Francisco
Lépez-Munoz. Nanotecnologia frente al cincer, /nés Guix Sauquet y Dr.
Ferran Guedea Edo. El derecho y la legislacién proactiva: nuevas perspec-
tivas en la ciencia juridica, Dr. Jaime Rodrigo. Ingresos de Académicos:
Delicte fiscal i procés penal: cronica d"un mal encaix, Dr. Joan Iglesias
Capellas. La conquista del fondo de ojo, Dr. Borja Corcdstegui. Laici-
tat i laicisme en 1’occident europeu, Cardenal Liuis Martinez Sistach.
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Lo disruptivo y el futuro: tecnologia y sociedad en el siglo XXI, Dr. Luis
Pons Puiggrds. La influencia del derecho espafol en México, Dr. Jesiis Gerar-
do Sotomayor. Barcelona, galeria urbana, Dr. Juan Trias de Bes. Entrevista:
Dr. Raméon Cugat.
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LLUiS SERRA MAJEM es médico. Nacié en Barcelona
en 1959. Es Doctor en Medicina, Doctor en Nutricion y
Especialista en Medicina Preventiva y Salud Publica.

En 1988 obtiene una plaza de Profesor Titular de Uni-
versidad en la Facultad de Medicina del Hospital Clinic
de la Universitat de Barcelona y en 1995 accede a la
Catedra de Medicina Preventiva y Salud Publica en la
Universidad de Las Palmas de Gran Canaria, donde es
Director del Instituto Universitario de Investigaciones
Biomédicas y Sanitarias y del Grupo de Investigacion
en Nutricion, y Titular de la Catedra UNESCO sobre
Sistemas Locales de Salud y Sistemas Alimentarios.

Es fundador y Presidente de la Academia Espanola
de Nutricion, de la Fundacion para la Investigacion
Nutricional, de la ONG Nutricion Sin Fronteras y de la
International Foundation of Mediterranean Diet. Fun-
do y presidio de 1996 a 2012 la Fundacion Dieta Me-
diterranea, liderando el Reconocimiento de la misma
como Patrimonio Inmaterial de la Humanidad por la
UNESCO en 2010. Ha publicado 70 libros y 496 articu-
los cientificos indizados con un factor de impacto de
mas de 2300 y un indice H de 89 (Google Schoolar). Es
Editor Jefe de la Revista Nutrients de MDPI (Primer
Cuartil) y Editor Asociado de la Encyclopedia of Food
Security and Sustainability de Elsevier. Ha dirigido 44
tesis doctorales y ha organizado diversos Congresos
Internacionales destacando la Presidencia del | y Il
World Congress of Public Health Nutrition. Impulsor
de la disciplina Nutricion y Salud Publica a nivel global
y lider de la defensa a ultranza de la Dieta Mediterra-
nea, ha recibido numerosos Premios y Reconocimien-
tos por su labor y recientemente ha sido nombrado
Hijo Adoptivo de Gran Canaria.



“La alimentacion y nutricion han estado histéricamente incluidas en el comportamiento
de los humanos, primero con una fundamentacion en base a datos observacionales de
ambito poblacional y recientemente a partir de datos analiticos y clinicos de casos indivi-
duales o incluso de investigaciones grupales

Los modelos comportamentales en base a criterios sociales, educacionales, economicos,
éticos, religiosos y morales también pueden influir en los aspectos de seguridad alimen-

taria y nutricion, incluso los de sostenibilidad o medioambientales que cada vez empie-
zan a tener mas trascendencia en la ciencia y en la sociedad.”

Rafael Urrialde de Andreés
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